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RESUMO

A fim de entender os motivadores para o consumo de peixe na cidade de Santarém,
Para, e se a covid-19 e a doenca de Haff tiveram influéncia nos ultimos dois anos na
reducdo na ingestdo de peixe. Foram aplicados questionarios online por meio do
aplicativo Google Formularios. Com retorno de 69 questionarios, sendo a maioria
dos participantes de sexo feminino. A escolaridade de ambos os sexos foram
consideras altas, tendo o nivel superior maior parte dos colaboradores (42%). A
religido predominante foi a catolica, com maior percentual entre as mulheres. O
consumo médio per capita entre os géneros se mostrou elevado para a média
recomendada da OMS, (27,43 + 31,33 kg/pessoa/ano) para nucleos familiares com
mulheres e (16,16 + 18,16 kg/pessoa/ano) homens. O paladar, a saude e a
qualidade do pescado, foram os principais motivadores de compra. Além disso 0s
participantes souberam reconhecer um peixe de qualidade. As feiras e peixarias
foram os locais preferidos de compra. Peixes de ambiente natural tiveram
preferéncia entre as mulheres e os homens ndo apontaram preferéncia em relagéo a
origem do peixe. A espécie mais consumida foi o tambaqui (Colossoma
macropomum), e 0s outros tipos de pescado mais consumidos foram o Camarao
(Macrobrachium sp.) e o Caranguejo (Ucides cordatus). A covid-19 nao foi impeditivo
para 0 ndo consumo para a maioria, mas a doenca de Haff foi, com maior parte dos
dois grupos relatando medo da doenca. O tambaqui (Colossoma macropomum) e 0s
pacu (Mylossoma spp., Metynnis sp., Myleus sp.) foram as espécies alvo de reducao

nesse periodo.

Palavras-chaves: Consumo. Covid-19. Doenca de Haff. Peixe.



ABSTRACT

To understand the drivers for fish consumption in the city of Santarém, Par4, and
whether covid-19 and Haff disease had an influence in the last two years on the
reduction in fish intake. Online questionnaires were applied through the Google
Forms application. With a return of 69 questionnaires, the majority of female
participants. The education of both sexes was considered high, with higher education
for most collaborators (42%). The predominant religion was Catholic, with a higher
percentage among women. The average per capita consumption between genders
was high for the WHO recommended average (27.43 = 31.33 kg/person/year) for
households with women and (16.16 + 18.16 kg/person/year) year) men. The taste,
health and quality of the fish were the main reasons for purchasing. In addition, the
participants were able to recognize a quality fish. Fairs and fishmongers were the
preferred shopping places. Fish from the natural environment were preferred by
women and men did not indicate a preference in relation to the origin of the fish. The
most consumed species was tambaqui (Colossoma macropomum), and the other
most consumed types of fish were shrimp (Macrobrachium sp.) and crab (Ucides
cordatus). Covid-19 was not an impediment to non-consumption for the majority, but
Haff's disease was, with most of the two groups reporting fear of the disease. And the
tambaqui (Colossoma macropomum) and the pacu (Mylossoma spp., Metynnis sp.,
Myleus sp.) were thetarget species of reduction in this period.

Keywords: Consumption. Covid-19. Fish. Haff disease.
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1. INTRODUCAO

O pescado na Amazébnia é considerado uma das principais fontes de proteina
animal, com o consumo influenciado por fatores como cultura, economia e aspectos
sociais (SANTOS, 2005; FREITAS, 2006; LIMA, 2012; COELHO et al., 2017), onde a
atividade pesqueira, voltada para subsisténcia ou comercializacdo, faz parte do
cotidiano da populacédo local (BRAGA, 2016; SIEBERT, 2019). Nesta regido, ha
abundancia de espécies de organismos aquaticos e a pesca € praticada ao longo de
todo o ano, impulsionando o comércio local, contribuindo para a geracdo de
empregos e a distribuicdo de renda (COSTA et al., 2018; FARIA-JUNIOR; BATISTA,
2019).

Segundo Lopes (2016), a regido Norte é a Unica no pais onde ha preferéncia
pelo consumo de peixes nas refeicbes em comparagdo com outros tipos de carne
disponiveis. A pesca extrativista e a aquicultura permitem a oferta de pescado ao
longo do ano, porém com variacbes na diversidade e quantidade disponivel no
mercado local, devido a flutuacdo sazonal do nivel das aguas, aos periodos de safra
e entressafra e o periodo de defeso reprodutivo, fatores que influenciam a oferta e
demanda de pescado (ROCHA, 2017; BENTES, 2018). Apesar da grande
diversidade de espécies na regido, apenas uma pequena parcela delas € utilizada
para consumo humano e tem interesse econdémico para a pesca (LOPES, 2016).

Em relacdo a aceitabilidade do peixe proveniente da piscicultura, de modo
geral, Lopes (2016) indica que os consumidores das cinco grandes regiées do pais
nao discriminam peixes de criacdo em relacdo aos peixes provenientes da pesca
extrativa. No entanto, ao analisar dados mais especificos e comparativos entre as
duas maiores cidades da regido Norte, Feio (2015) constatou que a maioria dos
feirantes em Manaus, Amazonas, relatam dificuldades na venda de pescado de
piscicultura devido a percepcgéo de alto teor de gordura no pescado por parte dos
clientes.

Em Belém, Par4, Mangas et al. (2016) observou que a maioria dos
consumidores prefere 0 peixe proveniente da pesca extrativa, indicando uma
rejeicdo devido as diferencas de sabor (GANDRA, 2010; MATTHIESEN, 2012; FEIO,
2015; MANGAS et al., 2016). A baixa divulgacdo em relagdo ao consumo de peixes
de aquicultura também deve ser considerada, pois muitas pessoas sequer sabem

gue essa técnica esta estabelecida (LOPES, 2016).
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Apesar desse cenario, em Santarém, Para, tem-se observado nos ultimos
anos um aumento na oferta de peixes de aquicultura disponiveis em feiras,
supermercados, restaurantes e balneéarios da cidade (CORREA-PEREIRA et al.,
2019; SOUSA, 2020; FARIA-JUNIOR et al., 2020). Isso sugere mudancas no perfil
do consumidor de pescado e que a demanda pode estar passando por mudancas e
que a demanda por produtos de aquicultura esta em alta, seguindo uma tendéncia
observada também no cenério internacional (FAO, 2022).

No que diz respeito a oferta e demanda, Coelho et al. (2017) observaram que
em Santarém, as feiras e mercados populares sao os locais mais procurados para a
compra de pescado. Os consumidores relataram que os peixes s&o valorizados e
consumidos por serem considerados alimentos saudaveis, 0 que esta de acordo
com o descrito por Sartori et al. (2012), que destacam o peixe como uma fonte rica
em vitaminas A e D, além de minerais como ferro, célcio, fosforo, cobre e selénio.

Outro fator que contribui para a demanda de pescado € o baixo preco de
algumas espécies em comparag¢do com outras fontes de proteina animal disponiveis
no mercado local, o que beneficia principalmente a parte da populagdo com menor
poder aquisitivo, que direciona sua demanda para espécies de menor valor
comercial. Isso representa uma vantagem para a regido, ja que a disponibilidade
desses produtos é constante (SIDONIO et al., 2012; LOPES, 2016; MANGAS et al.,
2016; COELHO et al., 2017; FONTINELLE e FRANCO, 2021).

Diante desse cenario, 0 presente estudo teve como objetivo compreender e
descrever os fatores que motivam e influenciam a demanda de pescado em
Santarém, além de investigar a influéncia da pandemia de COVID-19, que afetou
diversos setores do comércio regional, incluindo a producdo pesqueira (CHICRALA,
2021; KATO et al., 2021), e mais recentemente, a ocorréncia da doenca de Haff
(urina preta). A causa exata da doenca de Haff ainda € desconhecida. No entanto,
ela tem sido associada ao consumo de certos tipos de peixes e crustaceos
contaminados por uma toxina ainda nao identificada. Em alguns casos, a doenca
ocorreu apos a ingestdo de peixes de agua doce, como o tambaqui. Nos ultimos
anos o Brasil enfrentou um surto da doenca de Haff, principalmente na regido
amazonica. Desde entdo, ocorreram casos esporadicos em diferentes regides do
Brasil. Varios casos foram relatados, principalmente em pessoas que consumiram
peixes de agua doce, como o tambaqui. Os sintomas relatados incluiam dor

muscular intensa, urina escura e fraqueza (TOLESANI-JUNIOR et al., 2013;
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PIEREZAN, 2022; ARAUJO et al., 2022; MOREIRA et al., 2023). Os resultados
obtidos poderédo contribuir para a gestao desses recursos na regido e no estado do
Para.

1.1 Problematizacgéo

O setor pesqueiro desempenha um papel importante na economia e na
seguranca alimentar da regido de Santarém, no estado do Para (FARIA-JUNIOR,;
SOUSA, 2020). No entanto, entender os fatores que motivam e influenciam a
demanda e a oferta de pescado nessa regido é crucial para uma gestao adequada

dos recursos pesqueiros e para o desenvolvimento sustentavel do setor.
1.2 Delimitacé&o do tema

O estudo tem como foco os fatores que motivam e influenciam a demanda de
pescado em Santarém, no estado do Pard. Foram considerados aspectos como
preferéncias dos consumidores, disponibilidade, qualidade do produto e impactos de
eventos externos, como a pandemia de CORONA VIRUS - COVID-19 e a ocorréncia

da Doenca de Haff (urina preta).
1.3 Objetivo geral

Descrever os fatores que motivam e influenciam a demanda e a oferta de

pescado em Santarém, estado do Para.
Objetivos especificos

I. Qualificar as espécies de peixes demandados pelos consumidores
santarenos;
II.  Identificar os fatores que influenciam a demanda de pescado;
[ll.  Estimar o consumo per capita de pescado;
IV. Analisar a influéncia da pandemia da Covid-19 e da Doenca de Haff no

consumo de pescado.
1.5 Justificativa

A compreensdo dos fatores que motivam e influenciam a demanda de

pescado em Santarém é fundamental para orientar politicas publicas, promover a
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sustentabilidade do setor pesqueiro e garantir a seguranca alimentar da populacao.
Além disso, diante dos desafios enfrentados pelo setor, como a pandemia e a
ocorréncia de doencas, € crucial entender como esses eventos afetam o mercado de

pescado na regiao.

2. DESENVOLVIMENTO
2.1 Material e métodos
2.1.1 Areade Estudo

O estudo foi realizado no municipio de Santarém, localizado no Estado do
Para, Brasil. Santarém esta situado nas coordenadas geograficas 02° 24’ 58,21172”
S de latitude e 54° 44’ 16,49387” W de longitude (Figura 1). O municipio possui uma
area total de 17.898 km2 e uma estimativa populacional de 308.339 mil habitantes,
de acordo com dados do IBGE de 2021.

Figura 1 - Localizacdo do municipio de Santarém.
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2.2 Coleta e Analise dos Dados
2.2.1 Dados priméarios

A pesquisa foi realizada no periodo de 04 de abril de 2023 a 30 de maio de
2023, utilizando uma abordagem de coleta de dados do tipo Survey (FREITAS et al.,
2000). Os questionarios foram aplicados sem a presenca de um entrevistador,
permitindo a obtencdo de informacdes sem a necessidade da presenca do
pesquisador.

Para a coleta de dados, foi utilizado um questionario online (ANEXO 1) criado
no aplicativo Google Formularios. A metodologia de pesquisa por meio do Google
Formularios € amplamente utilizada devido a sua praticidade e facilidade de uso.
Essa ferramenta online permite a criacdo de questionarios personalizados que
podem ser compartilhados e respondidos pelos participantes de forma digital,
eliminando a necessidade de preenchimento manual ou envio fisico de formulérios.
Os dados coletados podem ser facilmente analisados e processados, oferecendo
recursos como graficos e estatisticas basicas. Apesar disso, é importante considerar
suas limitacbes, como alcance aos participantes que possuem acesso a internet. E
de fundamental importancia garantir a confidencialidade dos dados e obter o
consentimento dos participantes (VASANTHA-RAJU,2016; GOOGLE, 2019).

O questionario foi disponibilizado por meio de um link e incluiu uma
apresentacao inicial e um Termo de Consentimento Livre e Esclarecido (TCLE), no
gual os participantes tinham duas opcdes de resposta para indicar se desejavam ou
ndo participar da pesquisa (SILVA-MOTA, 2019). O questionario buscou obter
informacdes sobre o perfil socioeconémico dos participantes, frequéncia de consumo
de pescado, espécies mais consumidas, locais de compra, percepcao da qualidade
do pescado, conhecimento da origem do pescado, renda dos consumidores,
preferéncias em relacdo a origem do pescado e fatores que mais influenciam a
decisdo de compra (SANTOS, 2017; SILVA, 2017). Além disso, investigou-se se a
pandemia da Covid-19 e a doenca de Haff tiveram uma relevancia significativa no
consumo de peixe.

O link do questionario foi compartilhado em redes sociais, contatos de e-mails
e outras formas de divulgacdo, a fim de alcancar o maior numero possivel de
residentes em Santarém. Foram tomadas precauc¢des para garantir o sigilo e a ndo

identificagdo individual das respostas, buscando alcancar cidaddos de diferentes
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estratos sociais e garantir a imparcialidade na coleta de dados (MANGAS et al.,
2016; VESSONI, 2019).

Os dados coletados foram digitalizados em planilhas eletronicas do aplicativo
Excel e foram analisados utilizando técnicas de estatistica descritiva (percentual,
moda, média, desvio Padréo) e inferencial (Teste T e Regressao Linear Simples)
(Ferreira, 2005).

2.2.2 Dados secundarios

A coleta de dados secundarios foi realizada com base em livros, artigos,
revisdes bibliograficas e pesquisas sobre o contexto geral e tépicos relacionados
utilizando-se do Google e Google Schoolar como ferramentas de busca, sendo a
selecéo das fontes de pesquisa foi baseada em publicagbes de autores relacionados
com a tematica aqui presente no meio académico, artigos veiculados, sitios da
internet e relatérios de simposios (GIL, 1998; LAKATOS, 1998).

A pesquisa foi desenvolvida e classificada de forma que fosse possivel atingir
0 objetivo da pesquisa de forma mais eficiente. Para identificacdo do tipo de estudo,
observou-se que ela é classificada como pesquisa descritiva devido ao fato do uso
de fontes bibliogréficas para que fosse possivel descrever todo o processo, tratando-
se de um estudo que, para sua consecucdo, teve por método a leitura seletiva do
material de pesquisa, assim como sua metodologia de intuito qualitativa integrativa,
com a aplicacdo dos questionarios e interpretacdo do resultados, contribuindo para
0 processo de sintese e analise de varios estudos, de forma a consubstanciar um
corpo de literatura atualizado e compreensivel (GIL, 1998; LAKATOS, 1998).
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3. RESULTADOS E DISCUSSAO
3.1 Perfil Socioecondmico

Foram obtidos 69 retornos ao questionario, com a participacdo de 48
colaboradores do género Feminino e 21 do Masculino. A idade dos participantes
variou entre 18 e 65 anos, com moda para as mulheres de 26 anos e de 24 para 0s
homens e com média de (31,87 + 11,12) para o publico feminino e (30,95 + 9,09)
para homens, ndo havendo diferenca significativa entre esses publicos (test-t
p=0,369). A escolaridade predominante foi a Superior Completo (42%), seguida do
Superior Incompleto (30,4%), Médio Completo (21,7%), Fundamental Completo
(2,90%, Médio Incompleto e Doutorado (1,45%). Entre os participantes, os homens
apresentaram destaques nos niveis de escolaridade, tendo superior completo
(57,14%) e doutorado (4,76%), tendo desta forma niveis relativamente maiores de

escolaridade (Tabela 1).

Tabela 1 - Nivel de escolaridade dos entrevistados

Escolaridade Feminino (%) Masculino (%) Total Geral (%)
Superior Completo 35,42 57,14 42,03
Superior Incompleto 31,25 28,57 30,43
Médio Completo 27,08 9,52 21,74
Fundamental Completo 4,17 2,90
Médio Incompleto 2,08 1,45
Doutorado 4,76 1,45

Fonte: Autoria prépria, 2023.

As mulheres tiveram maior participacdo na pesquisa. Segundo Tavares et al.
(2013) a participacdo majoritaria do publico feminino, no estudo que fizeram, se deu
por elas apresentarem maior generosidade e gentileza no momento da aplicacao
dos questionarios, podendo ser esse um dos motivos de maior participacdo do
publico feminino. Mas esse ndo deve ser o Unico fator de diferenciagdo entre a
participacdo dos géneros, pois 90% das casas brasileiras ja tem acesso a internet, e
guem mais utiliza internet no Brasil sdo as mulheres (CGI.BR, 2022; IBGE, 2021).

N&o houve diferenca significativa entre as idades dos participantes em
Santarém e a média de idade entre os géneros se assemelha com o descrito por
Mangas et al. (2016), para os consumidores de peixe na cidade de Belém e como o

gue relatado por Fontinelle e Franco (2021) em Santarém. De acordo com 0s
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autores, os participantes estdo em plena idade laboral, ou seja, com idade para
exercer suas atividades cotidianas, estudo e trabalho, afazeres domésticos. De
acordo com o Inep (2019), as mulheres sao maioria no ensino superior, apesar de
nessa pesquisa apresentarem bons percentuais de participacdo nesse nivel, os
homens demonstraram maiores niveis de escolaridade, sendo a maioria no Ensino
Superior e participantes apresentando qualificagbes como Doutorado. Esse
resultado, para o universo amostral estudado, néo refletem os estudos de Leone et
al. (2018) e Jesus et al. (2020), onde as mulheres possuem 0s maiores niveis de
escolaridade, entretanto, mostra que as mulheres estdo cada vez mais capacitadas
na regiao.

Entre as principais religides declaradas entre os géneros, a maioria das
mulheres se identificam como catélicas (60,42%), enquanto homens apresentam
uma propor¢do um pouco menor (47,62%), seguida da Evangélica, onde os homens
possuem maior percentual relativo (33,33%), quando comparados as mulheres,
ocorrendo declaracdo de nao ter nenhuma religido (Tabela 2). As praticas religiosas,
segundo Woodhead (2013), sdo amplas e o conceito de religido sdo complexas e
todas as formas de religiosidade devem ser valorizadas.

Tabela 2- Religido declarada pelos entrevistados

Religido Feminino (%) Masculino (%)
Catolica 60,42 47,62
Evangélica/Protestante 33,33 38,09
N&o tenho 4,17 4,76
Agnéstico 2,08 4,76
N&o tenho 4,17 4,76
UDV — Uniéo do Vegetal 0,00 4,76

Fonte: Autoria propria, 2023.

A religido com maior numero de colaboradores foi a catélica. No Brasil, é a
religido com mais fiéis, dentro da vertente do Cristianismo, seguida dos protestantes
(evangélicos) (ALVES et al., 2017). Frigo et al. (2022) explica que a religido catdlica
€ a que menos impode restricbes alimentares. No entanto, a Igreja Catolica tem um
periodo chamado quaresma, onde uma das ordens da igreja é que seus membros
se abstenham do consumo de carne vermelha. Em consequéncia disso, aumenta o

namero de carne branca, principalmente o peixe (GARCEZ et al., 2023). Em
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Santarém, o Boletim de Estatistica Municipal mostra uma diversidade de
denominagdes religiosas, bem como a néo religiosidade, porém, a religido Catodlica
predomina (IDESP, 2012), sendo observado uma crescente participacédo da religido
Evangélica no intersticio de 1991 a 2010.

Em relacdo a Renda Familiar, a faixa de renda familiar mais comum é "Entre 1
e 2 salarios”, com destaque entre as mulheres (43,75%). A segunda faixa mais
comum foi "entre 2 e 4 salarios" com maior participacdo percentual de homens
(47,62%). De forma comparativa, os homens tendem a possuir as maiores faixas de
renda (Tabela 3).

Tabela 3 - Faixa de renda familiar dos entrevistados

Renda Familiar Eeminino (%) Masculino (%)

Menor que 1 salario 16,67 9,52
Entre 1 e 2 salarios 43,75 28,57
Entre 2 e 4 saléarios 29,17 47,62
Entre 4 e 6 salarios 4,17 4,76
Acima de 6 salarios 6,25 9,52

Fonte: Autoria prépria, 2023.

De acordo com os dados do IBGE (2023), o salario médio mensal dos
trabalhadores formais em Santarém em 2021 esta na faixa dos 2,1 salarios-minimos
para um universo de 49.834 pessoas ocupadas. Nesta tematica Sousa-Coelho
(2017) relatou que a faixa de renda predominante em Santarém para 0S
consumidores de peixe esta entre 2 a 4 salarios. Esses numeros se assemelham
aos participantes masculinos dessa pesquisa, que por sua maioria tiveram
representacao entre 2 e 4 salarios.

O maior percentual das mulheres que se enquadra dentro da faixa salarial
entre 1 e 2 salarios pode indicar também que os homens auferem maiores
rendimentos, o que de um lado pode estar vinculada a maior faixa de escolaridade
observada anteriormente, ou ser reflexo da conjuntura histérica estrutural brasileira
(LEONE et al., 2018; JESUS et al., 2020).

A composicdo dos nucleos familiares variou de 1 a 8 moradores, com uma
maior amplitude entra as mulheres (7). No entanto, os nucleos familiares masculinos
abrigam, em média, um maior nimero de moradores (3,48 + 1,60) (Tabela 4).

Apesar desse diferencial, ndo foi observada diferenca significativa entre o nimero de
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integrantes das familias entre os géneros dos entrevistados de acordo com o teste t

realizado (test-t p=0,311).

Tabela 4 - Nimero de pessoas que compdem os ndcleos familiares dos entrevistados.

G Mini Maxi Média [ 0 Padra

Feminino 1 8 3,27 +1,54

Masculino 1 7 3,48 £1,60
Fonte: Autoria prépria, 2023.

Os homens apresentam uma maior representatividade em relacdo entre o
namero de pessoas que compdem o nucleo familiar e 0 nimero e pessoas que
comem peixe. Esse fator pode estar associado a faixa de renda familiar superior as
mulheres que os homens apresentaram na pesquisa (LEONE et al., 2018; JESUS et
al., 2020).

3.2 Habitos no consumo de peixe

A relacéo entre o niumero de pessoas que compdem os nucleos familiares dos
entrevistados e 0 niUmero de pessoas que consomem peixes apresenta com maior
representatividade entre os homens (yhom = 0,9898x -0,0121 e R? = 0,9815).
(Figura 2).

Figura 2 - Regressao linear que apresenta a quantidade de pessoas que consomem peixes de
acordo com o namero de integrantes do nucleo familiar por género.
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Fonte: Autoria prépria, 2023.



24

Esse resultado, apesar de mostrar que os nucleos familiares masculinos
tendem a ter um maior quantitativo de pessoas que consomem peixes, que
destaquem a participacdo de criancas que ainda ndo consomem peixes nos nucleos
familiares femininos, principalmente se esses nucleos possam ter a mulher como
chefe de familia ou a preferéncia por outro tipo de proteina animal. Entretanto,
mostram que a cultura do consumo de pescado é uma caracteristica das populacées
residentes na regiao Norte (GANDRA, 2010; COELHO et al., 2017; MENDONCA et
al., 2017).

O numero de dias no més que as familias dos entrevistados consomem
peixes variou de 1 a 30 dias para ambos os géneros. No entanto, a média de
consumo mensal de peixe é maior entre os homens (5,71 = 6,32 dias no més) em
comparacao com as mulheres (4,81 + 5,85 dias no més). Em termos quantitativos, o
consumo dos nucleos familiares variou de 0,062 kg/més a 14,266 kg/més para as
mulheres e de 0,050 kg/més a 25,680 kg/més para os homens. Mesmo assim nao
houve diferenca estatisticamente significativa, (test-t, p=0,312).

Com base na quantidade de moradores nos nudcleos familiares que
consomem peixe e na quantidade total consumida mensalmente declarada, foi
possivel estimar um consumo per capita em 27,43 + 31,33 kg/pessoa/ano para 0s
nucleos familiares das mulheres e de 16,16 + 18,16 kg/pessoa/ano para os dos
homens. Estatisticamente houve diferenca significava entre o consumo per capita
entre os dois géneros quando realizado o teste t (test-t, p=0,035). A relacéo linear
entre o consumo per capita de acordo com o numero de pessoa que integram 0s
nucleos familiares mostrou que, apesar de pouco explicativas, as equa¢des mostram
uma tendéncia de reducdo do consumo per capita de acordo com o aumento dos
integrantes da familia que consomem peixes, mais acentuada para os homens
(Figura 3).
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Figura 3 - Regresséo linear que apresenta o consumo per capita de peixes de acordo com o0 niUmero

de integrantes do nucleo familiar por género
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Fonte: Autoria propria, 2023.

Ambos os géneros relataram o consumo de peixes durante o més, tendo os
homens uma média de consumo mensal maior que as mulheres, apesar de
estatisticamente nao terem apresentado diferengas significativas. O consumo per
capita se mostrou bem acima da média brasileira que € de 9-10 kg/pessoa/ano e da
recomendacao da Organizacdo Mundial da Saude, 12 kg/pessoa/ano (MAPA,2022).
Sendo o nucleo familiar das mulheres apresentado maior consumo per capita que o
nacleo dos homens, (27,43 + 31,33 kg/pessoa/ano) e (16,16 + 18,16 kg/pessoa/ano)
respectivamente.

Observou-se uma tendéncia de reducdo no consumo per capita anual de
peixe para os homens a medida que o nimero de pessoas que consomem peixe Nos
nucleos familiares aumenta. Pode estar atribuido ao fator da divisdo proporcional da
guantidade de peixe disponivel. A divisdo de recursos entre um maior nimero de
consumidores pode resultar em uma menor quantidade de peixe disponivel por
pessoa. Isso destaca a importancia de considerar ndo apenas o numero absoluto de

pessoas que consomem peixe.
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Quando se olha para a regido norte, esses dados ndo sao estranhos Mangas
et al. (2016) relatou que a média anual de consumo dos participantes de sua
pesquisa em Belém, foi de 21,96 kg/pessoa/ano, nimeros proximos da realidade de
consumo na cidade de Santarém.

Essa faixa de consumo per capita/ano de pescado € superior a observada em
todo territério brasileiro (FIESP, 2021) na faixa dos niveis de consumo mundial que é
de 20,3 kg/pessoa/ano (FAO, 2022). A diferenca para o género masculino pode ser
mais bem interpretada quando se observa que a estrutura familiar dos homens tende
a ter maior quantitativo de pessoas que consomem peixes (Figura 2), o que reduz o

consumo per capita, como observado na Figura 3.
3.3 Motivadores que influenciam o consumo

Para a avaliacdo dos motivadores que influenciam o consumo e o0 néo
consumo de peixe, o primeiro fator, o Paladar (referente a percepcao do sabor) é
fator considerado “Muito Importante” para a maioria das mulheres (71,79%) e
homens (85,71%), indicando ser um quesito determinante na hora da escolha do

peixe para ambos os géneros (Tabela 5). (Tabela 6).

Tabela 5 - Influéncia do Paladar no consumo de peixes

Paladar Mulheres (%) Homens (%)
Pouco 7,69 -
Moderadamente 20,51 14,29
Muito 71,79 85,71

Fonte: Autoria propria, 2023.

Tabela 6 - Influéncia no consumo — Facilidade de aquisi¢do

Pouco 13,89 10,00
Moderadamente 47,22 45,00
Muito 38,89 45,00

Fonte: Autoria propria, 2023.

Dos motivadores que influenciam o consumo e o n&o consumo, o “Paladar’,
relativo ao gosto/sabor do peixe teve bastante importancia. Tanto mulheres como

homens afirmaram ser fator determinante para consumir peixe. Botelho et al. (2007)
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e Ribeiro et al. (2018) constam em seus trabalhos que esse € um fator ao qual os
participantes também atribuem muita importancia.

Coelho et al. (2017), ao analisar os fatores que influenciam o consumo de
pescado por faixa de renda na cidade de Santarém, observou que o fator
preferéncia, aqui entendido como paladar, se relaciona a desejar uma determinada
espécie de peixe, bem como a preferéncia pelo sabor dos peixes frente a outros
itens alimentares (carne e frango).

Da mesma forma, os autores relatam a que a diversidade de espécies
ofertadas facilita a escolha do consumidor. Isso pode explicar também o alto
consumo da regiao norte e da cidade, pois essas escolhas podem estar ligadas a
fatores culturais, a disponibilidade e facilidade de adquirir peixe. Quanta a facilidade
de aquisicdo a maioria dos participantes atribuiu importancia moderada,
demonstrando ndo ser um fator tdo determinante e indicando ndo terem dificuldades
para achar locais de compra.

Os entrevistados, quando questionados sobre a importancia do pescado
como alimento saudavel, destacaram ser “Muito importante”, com o maior percentual
entre os homens (71,43%) (Tabela 7).

Tabela 7 - Influéncia — Acha Saudavel

Acha Saudavel Feminino (%) Masculino (%)
Pouco 9,76 4,76
Moderada 26,83 23,81
Muito 63,41 71,43

Fonte: Autoria propria, 2023.

Quanto ao motivador do consumo em relacdo a achar saudavel, tanto
mulheres como homens atribuiram muita importancia, com um percentual um pouco
maior para os homens. Mangas et al. (2016) em Belém e Sousa-Coelho (2017) em
Santarém, também dizem ser um dos principais motivos para aquisicdo de peixe.
Esse fator foi um dos principais apontados no estudo de Coelho et al. (2017) para a
aquisicdo e o consumo de pescado pela populacdo Santarena e que esse fator €
mais importante para a populagdo com maior poder aquisitivo que, por sua maior
condicdo financeira, pode possuir faixas de escolaridade maior e ter maior
conhecimento dos beneficios a saude que o consumo de pescado viabiliza
(PEREIRA, 2014; MOURA et al., 2021).
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No contexto econbmico, se observa que tanto para o publico feminino
(57,58%), quanto para o masculino (45%), o fator preco é considerado de
importancia "Moderada” para maior parte dos participantes (Tabela 8), porém os
homens atribuiram a mesma importancia percentual para o fato do prego ser “Muito”
importante, indicando que para os homens o preco tende a ser um fator mais

influenciador do que para as mulheres.

Tabela 8 - Influéncia do preco na demanda de peixes

Preco Eeminino (%) Masculino (%)

Pouco 15,15 10,00
Moderada 57,58 45,00

Muito 27,27 45,00

Fonte: Autoria propria, 2023.

Olhando para o contexto econdémico, quando questionados do fator preco,
mulheres e uma parte dos homens deram importancia moderada, e outra parte
masculina atribuiu muita importancia. Ainda em relacdo aos homens quanto a
influéncia do preco na aquisi¢cdo dos peixes, sugere-se que a outra parte masculina
atribuiu devido ao fato que, apesar de mudancas sociais terem ocorrido nos ultimos
anos, como inclusdo das mulheres e participacéo na divisdo financeira da familia, o
homem ainda € visto e tem a responsabilidade de provedor da casa, materialmente,
sendo a contribuicdo masculina decisiva (FREITAS et al., 2009; ABREU, 2015).

O preco é um dos principais apontados por Mendonca et al. (2017) como
limitante do consumo, principalmente para as espécies mais preferidas e de maior
valor de mercado no territério brasileiro. Entretanto, o santareno, apesar de relatar o
preco como um dos fatores que limitam o consumo de peixes, principalmente para a
populacdo de menor faixa de renda, fatores como a espécie desejada e a higiene do
local de compra prevaleceram sobre o preco, mostrando que o consumidor local é
mais exigente no aspecto relacionado a sua preferéncia e aos aspectos que se
relacionam ao efeito da higiene do local de aquisicdo do pescado (COELHO et al.,
2017).

No contexto da qualidade (peixe consumivel ou ndo) como um dos fatores
gue influenciam o consumo de pescado, 63,16% dos homens e 56,25% das
mulheres responderam que a baixa qualidade é um fator determinante para a nao

aquisicdo e consumo dos peixes (Tabela 9). Esses numeros sdo interessantes, pois
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além de influenciar no consumo, a maior parte dos entrevistados 87,00% relatou que
sabe identificar a qualidade do peixe que esta comprando e apenas 13,00% nao tém
conhecimento para reconhecer a qualidade do peixe adquirido.

Como forma de complementar essa questao, pediu-se que os colaboradores
apontassem para quais caracteristicas de qualidade eles observam no pescado no
momento da compra. Entre as caracteristicas elencadas, os “Olhos” (28,68%) e o
“Cheiro” (27,13%) séo percebidas como as mais relevantes para as mulheres, com
mesma indicacdo de importancia para 0s mesmos itens, porém com ordem inversa
para os homens, sendo de 28,13% para o “Cheiro” e 26,56% para os “Olhos”. Além
desses indicadores utilizados para identificar qualidade, as "Branquias” também
obtiveram percentuais elevados, sendo de 26,36% para as mulheres e de 23,44%

para os homens (Tabela 10).

Tabela 9 - Influéncia da Baixa Qualidade no momento da compra do pescado

Baixa Qualidade Feminino (%) Masculino (%)
Pouco 18,75 10,53
Modera 25,00 26,32

Muito 56,25 63,16

Fonte: Autoria prépria, 2023.

Tabela 10 - Formas de identificagdo da qualidade do peixe

Qualidade Eeminino (%) M lino (%
Branquias 26,36 23,44
Cheiro 27,13 28,13
Escamas 16,28 17,19
Olhos 28,68 26,56
Textura 0,78 4,69
Consisténcia da Carne 0,78

Fonte: Autoria propria, 2023.

Como relatado anteriormente, a higiene do local de compra (COELHO et al.,
2017) é fundamental para o santareno, uma vez que a auséncia de boas praticas de
manipulagéo e conservacédo do pescado tem efeito direto sobre sua qualidade por
ser um produto de facil deterioracgéo.

O RIISPOA (Regulamento da Inspec¢éo Industrial de Alimentos de Produtos
de Origem Animal), de 2020, em seu artigo 210 cita quais sdo as caracteristicas
organolépticas do pescado fresco para peixes, sendo: superficie do corpo limpa,

com relativo brilho metalico e reflexos multicores proprios da espécie, sem qualquer
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pigmentacdo estranha; olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos,
transparentes, ocupando toda a cavidade orbitéria; branquias ou guelras réseas ou
vermelhas, umidas e brilhantes com odor natural, préprio e suave; abdémen com
forma normal, firme, ndo deixando impressdo duradoura a pressdo dos dedos;
escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa
resisténcia aos movimentos provocados; carne firme, consisténcia elastica, da cor
prépria da espécie; visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritbnio
aderente a parede da cavidade celomatica; anus fechado; e odor proprio,
caracteristico da espécie (BRASIL, 2023).

Dessas caracteristicas anteriormente citadas, as que se destacaram entre 0s
participantes foram saber identificar a qualidade pelos olhos, cheiro, branquias e um
pouco menor percentualmente as escamas, sendo (16,28%) as mulheres e (17,19%)
homens. Isso demonstra que os consumidores com seus conhecimentos mesmo
gue empiricos em relacédo a qualidade do pescado, sabem diferenciar um peixe bom
para o consumo ou ndao. O conhecimento dos mecanismos de identificacdo, via o
Método do indice de Qualidade (MIQ) (FREITAS, 2011; INPA, 2020), relatados aqui,
mostra que o santareno € um consumidor exigente e sabe se utilizar de mecanismos
de identificacdo da qualidade do pescado reconhecido academicamente.

Ao analisar os dados do fator “Dificuldade no Preparo”, uma parte das
mulheres (44,13%) e a maioria dos homens (63,16%) afirmaram ter pouca
importancia na decisdo de compra (Tabela 11). Porém, para as mulheres houve
maior destaque percentual para a grande importancia (Muito) 26,47%, quando

comparada como os homens 15,79%.

Tabela 11 - Influéncia da dificuldade no preparo na aquisi¢cdo de peixes.

Dificuldade de Preparo Feminino (%) Masculino (%) Total (%)

Pouco 44,13 63,16 50,94
Modera 29,41 21,05 26,42
Muito 26,47 15,79 22,64

Fonte: Autoria propria, 2023.

Quanto a dificuldade no preparo, a maioria dos colaboradores dos dois
géneros nao relatou dificuldades, vindo ser um fator que ndo impediria a compra e o
consumo. Aos que disseram ter dificuldade no preparo, as mulheres apresentaram

um percentual maior que os homens. Reis-Lopes et al., (2020) relataram que essa
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diferenca entre homens e mulheres acontece porque o publico feminino prefere o
pescado tratado ou em filés, pois seria mais préatico na hora do preparo.

J& os homens tendem adquirir 0 peixe inteiro ou trado, pois consideram o
modo mais habitual de compra, tendo preferéncia de tratar o peixe em casa, mesmo
assim sao as mulheres responsaveis pelo beneficiamento. Pedroza-Filho et al. (2020)
destacam por conta do ritmo cada vez mais acelerado das atividades humanas, a
busca por produtos que proporcionem maior praticidade e rapidez no preparo vem
em uma crescente, o que mostra a necessidade da oferta de peixes semi-
beneficiados ou beneficiados a populacéo local, para facilitar e ampliar a aquisicédo e
consumo de pescado.

Quanto a preferéncia do “Local de Compra”, as mulheres preferem as
peixarias, tendo 32,94% das participantes escolhendo esse local como preferencial
de compra. J& os homens afirmaram as feiras 39,47%, o local de preferéncia
(Tabela 12).

Tabela 12 - Locais de Compra

Local de Compra Feminino (%) Masculino (%)
Peixarias 32,94 21,05
Feiras 29,41 39,47
Direto do Pescado/Produtor 21,18 23,68
Supermercados 14,12 15,79
Delivery 1,18
Pesca o Peixe 1,18

Fonte: Autoria prépria, 2023.

Segundo Lima (2010) a preferéncia pelas feiras tem um aspecto cultural, sdo
espacos que abrangem pontos de vendas de variados produtos além dos pescados.
Reunindo em um sO lugar opc¢édo para adquirir outros bens de consumo (Araujo,
2018). Além disso, apesar de porcentagens mais baixas, as mulheres elencaram
mais opcdes de aquisicdo, como pesca o proprio peixe e delivery, tendo essa Ultima
opcao crescido durante a pandemia (SILVA et al., 2021). A escolha por comprar
direto do pescador/produtor também apresentou bons percentuais.

Esse fator pode estar entre outros motivos relacionados com o Porto dos
Milagres, onde consumidores podem adquirir o pescado diretamente com o0
pescador (SOUSA-COELHO et al., 2017; FONTINELLE e FRANCO, 2021). Além
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disso, o fato de as mulheres atribuirem uma maior importancia para as peixarias e 0s
homens para as feiras pode estar relacionado ao fator praticidade mencionado
anteriormente (PEDROZA-FILHO et al.,, 2020) e no caso dos homens, a maior
diversidade e quantidade ofertada nas feiras e mercados regionais (COELHO et al.,
2017)

3.4 Conhecimento sobre a origem e espécies de peixes mais consumidas

Para o publico participante da pesquisa, foi questionado se conheciam a
origem do peixe adquirido, qual o local de preferéncia da origem do peixe (extrativa
ou aquicola), as espécies mais consumidas e se consumiam pescados além do
peixe.

A maioria dos entrevistados informaram desconhecer a origem do peixe no
momento da compra, com maior destaque para os homens (61,91%). Porém no
sentido contrario, h4 um maior percentual de mulheres (45,83%) que relatou
conhecer a origem do peixe no momento da compra (Tabela 13). Quando se trata de
preferéncia da origem, a maioria das mulheres (52,08%) prefere peixes provenientes
de ambientes naturais e uma parcela menor (12,50%) demonstra preferéncia por
peixes de aquicultura. Ja para os homens, 35,42% destacaram que “Tanto faz”, ou
seja, a origem do peixe ser do extrativismo ou de cultivo, porém, o percentual que
prefere peixe de origem aquicola € menor (9,52%) ao relatado pelas mulheres

(Tabela 14).
Tabela 13 - Origem do Pescado

Sabe a Origem do Pescado Feminino (%) Masculino (%)
Sim 45,83 38,09
Nao 54,17 61,91
Fonte: Autoria propria, 2023.

Tabela 14 - Preferéncia de Origem

Preferéncia de Origem Feminino (%) Masculino (%)

Ambiente natural (rios, lagos) 52,08 33,33
Aquicultura — Cultivo 12,50 9,52
Tanto Faz (Ambas) 35,42 57,14

Fonte: Autoria propria, 2023.

Este resultado, onde a maioria dos participantes relatou ndo saber a origem

do peixe que consomem diverge do que Fontinelle e Franco (2021) observaram, pois
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segundo sua pesquisa, a maioria dos entrevistados (70%), dizem saber da origem
do peixe, sendo no seu estudo a maioria composta por homens. Neste, os que
relatam saber sdo as mulheres, com altos percentuais de conhecimento de origem.
Ainda sobre a origem, o publico feminino prefere peixe de ambiente natural, e o
masculino relatou néo ter preferéncia.

As porcentagens para preferéncia apenas de peixes cultivados foram baixas,
mas olhando para os que nao tém preferéncia, que consomem tanto de ambiente
natural quanto cultivado, os nimeros nao sdo inexpressivos. Segundo Oliveira et al.
(2016), a nivel Brasil, ndo houve preferéncia entre os peixes dos dois ambientes. O
mesmo aponta Faria-Junior (2020) em Santarém, com uma maior aceitagdo de
peixes vindos do sistema de cultivo (aquicultura/piscicultura).

De acordo com Feio (2015) e Costa et al. (2013) a comercializacao de peixes
de cultivo, principalmente o tambaqui (Colossoma macropomum) nas feiras (de
origem extrativa ou aquicola) é realizada de acordo com as condi¢cdes favoraveis do
mercado, preco, preferéncia e procura do consumidor. Em Santarém, 85,7% dos
peixes de origem aquicola provém do estado do Mato Grosso (FAMATO, 2014;
VALLE et al., 2017), com boa aceitacdo pelos consumidores, apesar de parcela da
populacao ainda preferir peixes de origem extrativa.

Dessa forma, o fato do maior desconhecimento da origem esta deixando de
ser limitador do consumo ou da preferéncia, uma vez que boa parcela dos
consumidores destacou que ambas as origens sao aceitas e que, de forma adicional
a preferéncia do pescado de origem aquicola, mostra que 0 santareno esta
consumindo cada vez mais pescado de origem aquicola, principalmente entre o
publico masculino.

Dentre 0s grupos ou etnoespécies (mais de uma espécie na mesma
denominacéo popular) de peixes mais consumidas, 6 apresentaram maior destaque,
o Tambaqui (Colossoma macropomum), o Pirarucu (Arapaima gigas), a Pescada
(Plagioscion squamosissimus), os Pacu (Mylossoma spp., Metynnis sp., Myleus sp.),

os Tucunaré (Cichla spp.) e os Acari (Pterygoplichtys pardalis) (Tabela 15).



Tabela 15 - Espécies mais consumidas

Etnoespécies

Nome Cientifico

Percentual (%)

Tambaqui Colossoma macropomum 25,82
Pirarucu Arapaima gigas 10,80
Pescada Plagioscion squamosissimus 7,98

Pacu Mylossoma spp., Metynnis sp., Myleus sp. 6,57
Tucunaré Cichla spp. 5,63
Acari Pterygoplichtys pardalis 5,16
Outras 4,69
Surubim Pseudoplatystoma punctifer 4,23
Tilapia Cichlidae 4,23
Aracu Varios Anostomidae 3,29

Curimata Prochilodus nigricans 3,29

Charutinho Hemiodus spp. 2,35
Mapara Hypophthalmus spp. 2,35
Sardinha Triportheus spp. 1,88

Pirapitinga Piaractus brachypomus 1,41

Cara Véarios Cichlidae 0,94
Filhote Brachyplatystoma filamentosum 0,94
Jaraqui Semaprochilodus spp. 0,94

Acara-Acu Astronotus sp. 0,47

Agulha Belonidae 0,47
Barba chata Pimelodidae 0,47

Boco Colossoma macropomum (jovem) 0,47

Cachorra Varios Characiformes 0,47

Bicuda Ctenoluciidade 0,47
Cujuba Oxydoras niger 0,47
Dourada Brachyplatystoma rousseauxii 0,47
Flexeira Hemiodus spp. 0,47
Matrinxa Brycon amazonicus 0,47
Pintado Pseudoplatystoma punctifer 0,47
Precheirinha - 0,47
Salmao Salmonidae 0,47

Tamoaté Hoplosternum littorale 0,47

Traira Hoplias malabaricus 0,47

Chaperema Cichlidae 0,47

s

Fonte: Autoria propria, 2023.
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O tambaqui é atualmente a espécie nativa mais produzida no pais (Silva,
2020). Outros autores relataram a preferéncia e consumo dessa espécie, sendo
citadas como umas das ou mais consumidas em suas pesquisas (BRAGA et al.,
2016; OLIVEIRA et al., 2016; LEANDRO et al., 2018; CRIANCA et al.,2021;
FONTINELLE e FRANCO, 2021).
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Das espécies mais consumidas além do peixe, o camardo (Macrobrachium
sp.) foi a mais consumida entre mulheres 78,26% e homens 30,00%, seguido do
caranguejo (Ucides cordatus) com 20,00% para homens e 13,04% para mulheres
(Tabela 16).

Tabela 16 - Espécies mais consumidas além do peixe

Pescado Nome Cientifico Feminino (%) Masculino (%)
Camarao Macrobrachium sp. 78,26 30,00
Caranguejo Ucides cordatus 13,04 20,00
Arraia Potamotrygonidae 4,35
Avium Acetes americanus 435
Outros 2,17 20,00
Tracaja Podocnemididae 2,17

Fonte: Autoria propria, 2023.

3.5 Influéncia da Covid-19 e da Doenca de Haff

A maioria dos participantes indicou que nao diminuiu o consumo de peixe
durante a pandemia do Corona Virus (Covid-19), representando 75,00% das
mulheres e 71,43% dos homens.

Para as mulheres que citaram a reducao, isso se motivou principalmente por
dois fatores, a “Dificuldade de Encontrar” o peixe a venda (41,67%) e “Evitava Sair
de Casa” (33,33%). Para os homens, a “Dificuldade de Encontrar” a venda (42,86%)

e a “Restricao de Circulagao” (57,14%) (Tabela 17).

Tabela 17 - Motivos que deixou de consumir durante a pandemia Covid-19

Motivos Feminino (%) M lino (%
Dificuldade de Encontrar 41,67 42,86
Evitava Sair de Casa 33,33
Restricdo de Circulacéo 16,67 57,14
Preco 8,33

Fonte: Autoria propria, 2023.

Quanto a reducdo do consumo durante a doenca de Haff (urina preta) a
maioria das participantes afirmou ter diminuido, com 66,67% das mulheres e 61,90%
dos homens. Para os homens os principais fatores de redugao foram por “Medo”
45,45% e “Precaucao” 36,36%. O mesmo ocorreu com as mulheres, sendo o “Medo”

75,00% e “Precaucgéao” 12,50% (Tabelal8). A Média da reducdo no consumo devido
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a doenca de Haff foi de feminino (2,13 + 2,33kg) e masculino (2,28 + 2,29kg). Se

mostrando valores baixos em relagcdo ao consumo per capita dos participantes.

Tabela 18 - Motivos de reducéo no consumo durante o periodo da doenca de Haff

Motivos Eeminino (%)  Masculino (%)
Medo 75,00 45,45
Falta de Conhecimento 9,38 18,18
Precaucgéo 12,50 36,36
N&o achou Venda 3,13

Fonte: Criado pelo autor, 2023.

Juntamente dos motivos que causaram 0 ndo consumo durante a doenca de
Haff, foi questionado a respeito das espécies ndo consumidas. Para as mulheres
(60,53%) disseram terem deixado de consumir todas as espécies de peixe, e
(37,50%) dos homens relatou o mesmo. O tambaqui teve maior percentual entre os
homens, onde 43,75% deixaram de consumir essa espécie contra 26,32% das
mulheres. Pacu também apresentou maior percentual entre homens (31,25%) e
mulheres (7,89%) (Tabela 19).

Tabela 19 - Espécies que o consumidor Santareno deixou de consumir devido a doenca de Haff

Espécies que deixou de consumir Feminino (%) Masculino (%)

Todas 60,53 37,50
Tambaqui 26,32 43,75
Pacu 7,89 31,25
Pirapitinga 18,75
Outras 28,95 6,25

Fonte: Criado pelo autor, 2023.

Segundo Kato et al. (2021), no cenario nacional houve mudancas
influenciadas pela Covid-19, como costumes na compra de pescado, pois foram
influenciados pelo periodo da pandemia, causando impacto em vendas, em setores
como a da industria pesqueira. A Covid-19 nessa pesquisa ndo se mostrou fator que
impedisse 0 que consumo de peixe para a maioria dos entrevistados

Ja para a doenca de Haff (urina preta) houve reducdo no consumo da maioria
dos colaboradores, tanto homens e mulheres ficaram com percentuais parecidos. E
0s motivos pelo qual deixam de consumir foram o medo, precaucédo e falta de
conhecimento a respeito da doenca. Sdo motivadores plausiveis, pois a doenca ja
vitimou pessoas com morte, ainda ndo se sabe exatamente todas as espécies que

podem transmitir a doencga, os locais que podem ser endémicos (precaucéo e falta
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de conhecimento). Quanto as espécies que deixaram de consumir, a maior parte das
mulheres ndo consumiu nenhuma, e dos homens foi principalmente o tambaqui,

pacu e pirapitinga, peixes redondos associados a doenca (MOREIRA et al., 2023).

4, CONCLUSAO

O publico dessa pesquisa demonstrou um bom nivel escolar, tendo os
homens destaque para niveis mais alto, e com maiores faixas de renda. A religido
catolica se destacou com maior percentual entre as mulheres. As pessoas de forma
geral, dentro dos seus nucleos familiares apresentaram nivel de consumo acima da
meédia recomenda. Os principais motivadores para o consumo foram o paladar, o
conhecimento de que o peixe € um alimento saudavel, o preco como maior
motivador para os homens.

A gqualidade do pescado também foi fator determinante, com os colaboradores
tendo conhecimento do peixe com baixa qualidade ou ndo, e elencando para as
caracteristicas que fazem ao adquirir um peixe. Apesar de um percentual menor de
pessoas, ainda ha aquelas que ao adquirir um peixe levam em consideracdo a
dificuldade de prepara-lo. As feiras e peixarias foram os destaques dos locais de
compra, apresentando a importancia desses espacos na hora da aquisicao.

Os colaboradores em sua maioria ndo conhecem a origem do peixe que
consomem, e mulheres apontaram preferéncia em peixes de ambiente natural,
enquanto homens nao tiveram preferéncia de origem. O tambaqui foi o peixe mais
consumido pelos participantes, seguido do pirarucu, e além desses peixes, 0S outros
pescados mais consumidos foram o Camarao e Caranguejo.

A Covid-19 néo foi um fator impeditivo para o consumo, apesar de alguns
participantes relatarem que deixaram de consumir nesse periodo por ndo terem
encontrado a venda e que preferiram ndo sair de casa ou ndo sairam pela restricdo
de circulacdo de pessoas. Ja a doenca de Haff se mostrou influente no consumo,
pois a maioria disse ter parado o consumo nesse periodo, e os maior motivador foi o
medo da doenga. Sendo o tambaqui e 0os pacu as espécies alvo de reducdo da
maior parte dos colaboradores.

Apesar do (n) amostral ter sido pequeno e nao refletir a populagdo santarena,
esses dados s&o importantes, por esse motivo € essencial dar continuidade nessa

pesquisa, com alguns ajustes e uma amostra maior da populagéo.
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ANEXO

COLETA DE DADOS
(Formulério Online — Google Formulario)

ANALISE DOS FATORES QUE MOTIVAM E QUE INFLUENCIAM A
DEMANDA E A OFERTA DE PESCADO EM SANTAREM, ESTADO DO PARA

Termo de Consentimento Livre e Esclarecido (TCLE)

Saudacdes! Venho por meio deste convida-lo a responder esse questionario
através deste formulario, que faz parte do Trabalho de Conclusdo de Curso do
discente Lucas de Andrade Roma, do curso de Engenharia de Pesca da
Universidade Federal do Oeste do Pard, sob orientacdo do professor doutor Charles
Hanry Faria Janior, cujo titulo é: Andlise dos Fatores que Motivam e que Influenciam
a Demanda e a Oferta de Pescado em Santarém, Estado do Para.

Sua participacdo se dara apenas nessa etapa da pesquisa, ficando aberto a
desisténcia caso nao queira mais participar. Somente o pesquisador e seu
orientador fardo manuseio dos dados, ndo sendo permitido o acesso de outras
pessoas, garantindo o sigilo das informacdes e de nenhuma publicacdo de cunho
pessoal. Sua participacdo € voluntaria e sua colaboracdo nos sera de suma
importancia.

Esse projeto de pesquisa tem como objetivo analisar o que motiva a compra
de pescado em Santarém, para assim melhor entender o funcionamento do
mercado, da dindmica de oferta e demanda. Quais 0s motivos principais para
aquisicdo de peixe na regido. Esses numeros s@o necessarios pois, juntamente
disso houve uma mudanca repentina e inesperada durante os ultimos dois anos, em
todo setor comercial, por conta da pandemia da covid-19, e mais recentemente na
nossa regiao a doenca de Haff (urina preta).

Ao clicar no botédo abaixo, o(a) Senhor(a), concorda em participar nos termos

desse (TCLE). Caso nao tenha interesse, apenas feche o seu navegador.



1.

Termo de Participagao *

Marcar apenas uma oval.

Li o Termo e Aceito participar da pesquisa

Nao Aceito participar da pesquisa

Nome

Idade *

Género *
Marcar apenas uma oval.

Masculino

Feminino

Outro:

Religido *
Marque todas que se aplicam.

Catolica

Evangélica (Em Outro, especifique a denominagdo ou indique outra religido)

Outro:
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6. Escolaridade *

Marcar apenas uma oval.

Sem Formagao
Fundamental Incompleto
Fundamental Completo
Médio Incompleto

Meédio Completo
Superior Incompleto

Superior Completo

Outro:

7. Renda Mensal Familiar *

Marcar apenas uma oval.
Menor que 1 salario

Entre 1 e 2 salarios

Entre 2 e 4 salarios

Entre 4 e 6 salarios

Acima de 6 salarios

8. Quantas pessoas moram em sua casa? *

9. Desse numero, quantas consomem peixe? *



10. Quais espécies de peixe vocé mais consome? *

11.  Com qual frequéncia vocé consome peixe? *
Marcar apenas uma oval.
Diariamente
1 vez por semana
2 Ou mais vezes por semana

1 vez por més

2 ou mais vezes por més

Outro:

12.  Em kg, quanto seria essa quantidade? (Dia/Semana ou Més) *

13. Se suarenda aumentasse, aumentaria o consumo pela familia? *
Marcar apenas uma oval.
Sim
Nao

Manteria a mesma quantidade

14. Se sim, quantos kg a mais?
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15. Se suarenda diminuisse, diminuiria o consumo pela familia? *

Marcar apenas uma oval.

@ Sim
() Néo

() Manteria a mesma quantidade

16. Se sim, quantos kg a menos?

17. Quais fatores te influenciam a consumir peixe? (Marque uma ou mais opgdes e

Indique o grau de importancia)

Marcar apenas uma oval por linha.

Pouco Moderadamente Muito
Importante Importante Importante

Paladar (D ) D
Facilidade de
Aquisi¢do () D) @)
Recomendacao
Médica - - -
Acho Saudavel O D D
Prego ) - )




18.

19.

20.

Quais fatores te influenciam para o NAO consumo de peixe? (Marque uma ou
mais op¢des e indique o grau de importancia)

Marcar apenas uma oval por linha.

Pouco Moderadamente Muito
Importante Importante Importante

paba O O O
Qualidade
Nao Tenho

o Habito O O O

Preco - -, -,
Dificuldade

de -, -, @,
Aquisicao
Dificuldade
Preparo

o O O O

Consome outro tipo de pescado além do peixe? *
Marcar apenas uma oval.

C_)sim

() Nso

Se sim, qual/quais? (Pescado é todo animal que vive normalmente em agua
doce ou salgada e que é utilizado para a alimentagdo) Ex: Camaréao, Ostras,

Caranguejo, etc.



21. Sabe identificar a qualidade o peixe que esta sendo vendido? *

Marcar apenas uma oval.

O Sim
() Nso

22. Se sim, quais caracteristicas avalia na qualidade do pescado que compra?
(Marque uma ou mais opgdes)

Marque todas que se aplicam.

D Olhos
D Cheiro
[] Branquias

Escamas

|:| Qutro:

23. Em qual local prefere comprar? (Marque uma ou mais opgoes) *

Marque todas que se aplicam.

D Feiras
D Peixarias

Supermercados
D DD Direto do Pescador/Produtor

|| outro:

24. Sabe a origem do pescado que compra? *
Marcar apenas uma oval.

() sim
O Ndo



25. Ainda em relagdo a origem do pescado, qual vocé prefere? *

Marcar apenas uma oval.

Rio = Ambiente natural
Aquicultura — Cultivo

Tanto Faz (Ambas)

26. Durante a pandemia da covid-19, vocé consumiu menos peixe? *

Marcar apenas uma oval.
Sim

Nao

27. Sesim, por qué?

28. E qual a redugao do consumo familiar em kg?

29. Durante o periodo da doencga da “Urina Preta”, seu consumo diminuiu? *
Marcar apenas uma oval.
Sim

Nao



30. Sesim, por que?

31. Equal aredugao do consumo familiar em kg?

32. Ainda sobre a pergunta anterior. Quais espécies vocé deixou de comprar durante
a doenca da "Urina preta"?

Este conteldo nado foi criado nem aprovado pelo Google.

Google Formularios
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