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SILVA, Raimundo Ivo Ferreira da. Farinha de Piracui de Monte Alegre (PA):
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RESUMO

Tendo em vista que a producdo da Farinha de Piracui de Monte Alegre possui
diferencial de qualidade, devido as caracteristicas do produto e do processo de
fabricacéo e da grande producé&o de acari em seus lagos, peixe do qual se faz a melhor
e tradicional farinha de peixe da regido do baixo amazonas, este conjunto de fatores
favorece o registro de Indicacdo Geogréafica (IG), permitindo, assim, identificar e
valorar os recursos naturais e humanos locais, portanto esta pesquisa com este
formato de estudo busca analisar a potencialidade e viabilidade de obtencdo de
indicacdo geogréfica para a Farinha de Piracui de Monte Alegre. Para tanto, fez-se
necessario caracterizar a producdo de Farinha de Piracui no municipio de Monte
Alegre, com isso obteve-se dez comunidades que produzem e comercializam o
produto no municipio, com este mapeamento das comunidades envolvidas na
producdo foi realizado uma analise para averiguar se havia especificidades no
processo de producao nas comunidades identificadas como produtoras da Farinha de
Piracui e analisar o potencial da regido em ser reconhecida como Indicacéo
Geogréfica para Farinha de Piracui. Com estas informacdes coletadas, observou-se
a necessidade de fornecer subsidios técnicos aos produtores interessados em obter
um selo de indicacdo geografica para a Farinha de Piracui de Monte Alegre, sugeriu-
se ainda uma proposta de desenvolvimento de um projeto de pesquisa para dar
continuidade a este estudo, que podera ser coordenado pelo Campus Universitario de
Monte Alegre, para facilitar o fornecimento de informacbes para produtores
interessados na concessao do selo de indicacdo geografica para a Farinha de Piracui
de Monte Alegre. Diante do exposto, verificou-se que a valorizagdo dos produtos e
servicos oriundos das localidades, onde ha garantia de procedéncia dos produtos,
contribui com o desenvolvimento local e regional sob a influéncia da IG, desta forma,

conclui-se pela viabilidade das comunidades produtoras e com potencial para a



producdo da Farinha de Piracui de forma padronizada e organizada, o que impde a
constatacao de que apresentam potencial de viabilidade para obtencao do registro de

Indicacdo Geogréfica.

Palavras-Chave: Indicacdo Geografica; Potencialidade; Viabilidade.



SILVA, Raimundo Ivo Ferreira da. Piracui Flour from Monte Alegre (PA):
Potentiality and Feasibility of Obtaining a Geographical Indication. 2023. 98 f.
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ABSTRACT

Bearing in mind that the production of Flour from Piracui in Monte Alegre has a quality
differential, due to the characteristics of the product and the manufacturing process
and the large production of acari in its lakes, fish from which the best and traditional
fish flour is made in the lower Amazon region, this set of factors favors the registration
of a Gl Geographical Indication, thus allowing the identification and valuation of local
natural and human resources. geographic location for Piracui Flour from Monte Alegre.
Therefore, it was necessary to characterize the production of Flour from Piracui in the
municipality of Monte Alegre, with this, ten communities that produce and market the
product in the municipality were obtained, with this mapping of the communities
involved in the production, an analysis was carried out to investigate if there were
specificities in the production process in the communities identified as producers of
Flour from Piracui and to analyze the potential of the region to be recognized as a
Geographical Indication for Flour from Piracui, with this information collected it was
observed the need to provide technical subsidies to producers interested in to obtain
a seal of geographical indication for Flour from Piracui de Monte Alegre, a proposal
was also suggested for the development of a research project to continue this study,
which could be coordinated by the University Campus of Monte Alegre, to facilitate the
supply of information for producers interested in granting the seal of geographical
indication for Flour from Piracui de Monte Alegre. In view of the above, it was found
that the appreciation of products and services from locations where there is a
guarantee of origin of the products contributes to local and regional development under
the influence of the Gl, thus, it is concluded that the producing communities are viable
and with potential for the production of flour from Piracui in a standardized and
organized way, which imposes the verification that they have potential viability for
obtaining the registration of Geographical Indication.

Keywords: Geographical Indication. Potentiality. Viability.
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1 APRESENTACAO

As Indicagbes Geograficas (IG) séo registros conferidos a produtos ou servigos
gue possuem reputacéo diferenciada, que apresentam qualidade padronizada entre
os realizadores de servicos ou produtores de IG por seus recursos naturais, solo,
vegetacao, clima e saber fazer (GURGEL, 2006).

Como bem nos assegura Tonietto (2006), pode-se dizer que a Indicagao
Geogréfica é um registro que garante ao consumidor que aquele produto foi produzido
em uma determinada regido com critérios estabelecidos em manuais de producéo
comuns a todos os produtores, que fazem parte de uma associacdo ou comunidade
produtora. Portanto, fica claro que o papel da IG é proteger, promover e padronizar a
producdo entre todos os membros ou comunitarios que utilizam o selo de indicagédo
geogréfica.

Com isso, constata-se que o objetivo principal da IG é proteger uma reputacao
vinculada a qualidade do produto e entregar um produto de qualidade ao consumidor,
isso porque a grande importancia nessa relagdo entre produtor e consumidor sera a
certeza de que o consumidor estara recebendo um produto de qualidade com
caractaeristicas especificas vinculadas ao territério, entdo, conclui-se que o
consumidor busca um produto que tenha procedéncia garantida e, produzido dentro
de um padréo de producdo garantido pela IG. Enquanto isso, o produtor que se
qualifica, busca cada vez mais uma padronizacao de seus produtos, que atenda as
necessidades do consumidor, incentivando-o a buscar sempre produtos com
procedéncia conhecida.

De forma geral, a Indicacdo Geogréafica ja estd consolidada no mundo,
principalmente no continente europeu, no Brasil ja avancou bastante e vem se
consolidando a cada ano. O estado do Para possui a concessdo de acordo com o
Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI) de quatro IGs, que sdo: Cacau de
Tomeé Acu, Farinha de Braganca, Queijo do Marajo e a Terra Indigena Andira-Marau,
esta Ultima sendo formada por territorios de municipios do Par4d e Amazonas, ambas
de grande importancia para a economia local e regional do estado (INPI, 2021,
BARROS et al, 2022).

Considerando esse arcabouco, essa pesquisa foca em estudar a farinha de

peixe, cujo nome conhecido em Monte Alegre - PA e regido, é Piracui, uma farinha,
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produzida de um peixe cascudo chamado acari (Ptertygoplichthys pardalis), este peixe
da um sabor e textura diferenciada ao produto, que s6 é encontrado com abundancia
nos lagos de varzea do baixo e médio amazonas.

De acordo com a portaria da ADEPARA n° 3250, de 01 de setembro de 2018,
estabelece em seu artigo 5°, inciso | - “Farinha de Piracui: trata-se do peixe sem
cabeca e sem casco ou sem pele, cozido ou assado, triturado e com o minimo
desejavel de ossos e de espinhas;” desta forma, a producéo de Farinha de Piracui de
Monte Alegre, realizado a partir do acari possui um diferencial no que diz respeito a
quantidade de espinhas e o método de producdo (AGENCIA DE DEFESA
AGROPECUARIA DO ESTADO DO PARA, 2018).

E importante destacar que a Farinha de Piracui podera ser produzida de outros
pescados, ou seja, seis familias distintas sendo elas: Loricariidae; Osteoglossum
bicirrhosum; Callichthyidae; Prochilodontidae; Pimelodidae e Hipoftalmideo. A Farinha
de Piracui ndo podera conter a mistura de pescados de géneros diferentes, porém,
pode haver mistura de pescados da mesma familia, vale ressaltar que outros
municipios no estado do Para e do Amazonas também produzem Farinha de Piracui.

Diante das oportunidades apresentadas pelo mercado, surje a comercializacao
de produtos tradicionais com viés organico, com respeito ao meio ambiente, produzido
por comunidades tradicionais, que convivem com a natureza de forma harmonica.

Assim, no presente trabalho buscou-se reunir dados e informacfes com o
propésito de responder ao seguinte problema de pesquisa: a Farinha de Piracui de
Monte Alegre, de acordo com o levantamento, aponta que a producao e a notoriedade
desta trazem elementos para possibilitar a solicitacdo do Registro no INPI?

Conforme Silva e Paixdo (2021), as indicacbes geograficas (IG) séao
responsaveis por proteger e padronizar os produtos que serdo comercializados dentro
da area definida como produtora. Trata-se inegavelmente de uma protecédo tanto para
0 produtor como para o cliente, que pode comprar o produto com a certeza de estar
adquirindo um produto original. Os autores deixam claro que as IGs protegem o saber
fazer tradicional, e contribuem na padronizagéao dos produtos, desta forma seria ideal
gue o numero de IGs aumentasse no territorio brasileiro, principalmente na regiao
norte do Brasil, onde poucas IGs foram concedidas. Dessa forma, reveste-se de
particular importancia trabalhos que busquem realizar, inicialmente, o estudo de
viabilidade e potencialidade de novas indica¢gfes geograficas para produtos oriundos

da regido.
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Nesse contexto, o0 objetivo deste trabalho € realizar o estudo de potencialidade
e viabilidade da obtencdo de registro de indicacdo geogréfica para a Farinha de
Piracui de Monte Alegre, estado do Para. Dessa forma, sugere-se analisar o potencial
dessa regido em ser reconhecida como indicagédo geogréfica para Farinha de Piracui,
visando ser mais uma ferramenta para os produtores interessados em obter um selo
de indicacdo geogréfica para a Farinha de Piracui produzida no municipio.

Diante de um consumidor cada vez mais exigente, e que cada vez mais busca
por produtos que preze pela credibilidade e confiabilidade, é que realiza-se este
estudo da producdo da Farinha de Piracui, destacando as familias produtoras na
regido de interesse.

Para o desenvolvimento do trabalho, como bem nos assegura Lakatos e
Marconi (2019), foram utilizadas fontes primarias, devido a utilizacdo de dados ainda
nao estudados e analisados, visto que os dados foram obtidos por entrevistas, com
aplicacdo de questionarios aos entrevistados, pode-se afirmar que também foram
utilizadas fontes secundarias, devido a pesquisa e coleta de informacdes
bibliograficas pautadas no assunto objeto do estudo.

A forma de abordagem da pesquisa utilizada foi a quali-quantitativa devido a
utilizac@o de perguntas abertas e fechadas nos questionarios e entrevistas, além de
pesquisas bibliograficas sobre os temas da area de estudo da pesquisa. Neste
sentido, o tipo de raciocinio foi o hipotético dedutivo, utilizado para buscar elucidar as

problematicas apresentadas.
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2 INTRODUCAO

As indicacdes geograficas (IG) no Brasil tiveram inicio com a lei n.° 9.279 de
1996, porém, a primeira Indicagdo Geogréfica brasileira foi reconhecida no ano de
2002, que foi a do Vale dos Vinhedos para vinhos. De acordo com o INPI até o ano
de 2022, o pais possuia 100 Indicacbes Geograficas (IG), sendo 76 indicacbes de
procedéncia (IP) e 24 denominac¢des de origem (DO). O Estado do Para possui quatro
IndicagBes Geograficas, sendo o Cacau de Tomé Acu, concedida em 2019; Terra
Indigena Andira-Marau, concedida em 2020 (formada por territérios de municipios do
estado do Para e do estado do Amazonas. Foi a primeira IG, na espécie Denominacao
de Origem no Brasil, concedida a um povo indigena, os Sateré-Mawe); o Queijo do
Marajd, concedida em 2021 e; a Farinha de Braganca, concedida em 2021. Além de
uma marca coletiva, AIRA - cuias de Santarém, concedida em 2014.

E possivel constatar que a |G valoriza os produtos de uma regido, quando os
produtores se organizam e buscam de forma coletiva aprimorar aquilo que ja fazem
de melhor. Por essa razao, tem particular relevancia quando se trata de populacdes
tradicionais ou associagoes, que dedicam-se ao produto da IG como um divisor de
aguas, contribuindo para o desenvolvimento social da comunidade. Mesmo porque,
debate-se que as IGs tém este perfil de desenvolvimento socioambiental no processo
de realizacdo de seu produto. E importante considerar que as IGs mudam o
dinamismo local, podendo incentivar o desenvolvimento do turismo através de suas
praticas e cultivos dos seus produtos, haja vista haver possibilidade de incluir este
roteiro como forma de aumentar a renda dos comunitarios (VIEIRA et al. 2019).

Como bem nos assegura Bruch, Sartori e Perdomo (2019), pode-se dizer que
as IGs quando reconhecidas pelo INPI, para produtores de uma determinada regiao,
proporciona uma dinamica diferenciada, melhorando os indices da comunidade em
varios aspectos. Neste contexto, fica claro que com a organizacdo dos produtores
para produzir seu produto principal varios outros subprodutos séo gerados. O mais
preocupante, contudo, € constatar que o poder publico, no caso da producdo de
Farinha de Piracui, pouco contribui com a organizacdo dos produtores. N&o é exagero
afirmar que com o auxilio das secretarias municipais responsaveis por essas
demandas, a producéo poderia ser mais qualificada, agregando valor ao produto.

Conforme explicado acima, as IGs possuem um dinamismo que pode

transformar para melhor a qualidade de vida dos comunitarios que ja trabalham
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diretamente com ela, mas ha um fato que se sobrepde a isso que é a organizacéo da
associacdo que os membros pertencem. Outro fator sédo as politicas publicas, tanto
em nivel municipal como estadual e federal. Enfim, os produtos com potencial para
IGs precisam de apoios externos, que auxiliem na sua producdo, organizacao e
implementacgéo de solugcdes para melhorar o produto.

Conforme verificado, os autores Bruch, Sartori e Perdomo (2019) deixam claro
gue mesmo apos a Indicacdo Geogréafica estar consolidada, ha a necessidade de
politicas publicas, que venham a contribuir com o desenvolvimento regional e local.
Trata-se inegavelmente de apoiar o desenvolvimento de produtores que, na maioria
das vezes, precisam de apoio técnico para desenvolver melhor seu produto. Seria um
erro, porém, atribuir todas as responsabilidades de tornar seu produto ainda melhor,
para quem vem produzindo com conhecimentos repassados por seus pais, avos e
outros. Assim, reveste-se de particular importancia os 6rgaos de assisténcia técnica
nos trés niveis de governo. Sob essa Optica, ganha particular relevancia o
investimento em politicas publicas que incentive a producéo dos pequenos produtores
(MELO, 2021).

Pode-se dizer que, conforme mencionado pelas autoras no livro intitulado
Indicacdo geografica, signos coletivos e desenvolvimento, volume 3, no capitulo
"Signos coletivos paraenses" e das autoras do capitulo "Propriedade intelectual em
comunidades tradicionais: o etnodesenvolvimento em terras indigenas brasileiras
atrelado a indicacdo geogréafica” e do livro Série Conceitos e Aplicacbes de
Propriedade Intelectual Volume Il no capitulo "Indicac6es Geogréaficas com Foco em
Aplicagcbes"”, ambos relatam a importancia da organizacdo dos produtores. Neste
contexto, fica claro que ha necessidade de politicas publicas que auxiliem no
desenvolvimento da comunidade e oriente praticas de producao e comercializacdo em
grupo para aumentar o valor do produto. O mais preocupante, contudo, é constatar
que a pratica de producao e comercializac&o individual do produto ainda € muito forte.
N&o é exagero afirmar que as comunidades onde o espirito coletivo € muito forte, as
IndicagBes Geograficas sdo consolidadas mais facilmente, portanto, é importante que
praticas coletivas sejam estimuladas sempre.

Conforme explicado acima, a IG tem o potencial de auxiliar na melhoria de
qualidade de vida dos comunitarios onde ela serd implementada. Ora, em tese, com
um produto que tenha respaldo e reconhecimento regional, isso dara maior

notoriedade a comunidade. Por exemplo, caso a Farinha de Piracui de Monte Alegre
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consiga o selo de Indicacao Geografica, as comunidades que fazem parte da IG terdo
maior potencial para o turismo onde os visitantes desejam acompanhar a producéo
do produto, entre outras formas de interagcdo com 0S comunitarios.

Trata-se, portanto, de considerar especificidades locais nas discussfes sobre
o desenvolvimento regional e na elaboracdo de estratégias e politicas publicas
direcionadas ao estimulo deste desenvolvimento. Nesta conjuntura, emergem
debates relacionados a possiveis contribuicbes e desafios que Indicacdes
Geograficas (IGs) oferecem ao desenvolvimento regional. Neste cenario, infere-se
gue as IGs podem agregar valor aos produtos e facilitar o acesso a hovos mercados,
ao mesmo tempo em que valorizam tradigdes locais associadas ao fortalecimento de
uma identidade cultural propria da regido (VIEIRA et al., 2019).

Assim, as autoras Vieira et al. (2019) deixam claro que as indicacdes
geograficas sédo ferramentas capazes de auxiliar no desenvolvimento local,
contribuindo diretamente com as comunidades. Dessa forma, fica claro o grande
potencial que uma regido adquire quando o reconhecimento como IG é obtido, nédo é
exagero afirmar que além dos produtores envolvidos diretamente no processo de
producdo, outros segmentos das comunidades também sdo beneficiados com o
aumento do poder aquisitivo das pessoas.

Fica evidente a importancia da Indicacdo Geografica para regido, ela colabora
para o desenvolvimento social, melhorando a qualidade de vida dos comunitarios,
bem como, promove a organiza¢do dos comunitarios que produzem o produto da IG.
Outro ponto de suma importancia, € o desenvolvimento regional que ela proporciona,
haja vista que seu reconhecimento ultrapassa as barreiras do municipio e estado,

onde esta localizada.
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3 JUSTIFICATIVA

O estudo buscou primeiramente elaborar um diagndstico para verificar a
viabilidade de obtencéo de IG para a Farinha de Piracui de Monte Alegre. Realizando
entrevistas e aplicacdo de questionarios, a pesquisa se inspirou ho modelo de
diagnéstico do Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas (SEBRAE),
0 qual serviu como base para realizacdo da pesquisa. Vale resaltar que o SEBRAE
utiliza em seus estudos de andlise de potencialidade em produtos ou servigos que se
destacam por sua producdo ou fabricacdo em determinada localidade, cidade ou
regido. Desta forma, com as respostas obtidas o pesquisador possuira condi¢cdes de
afirmar ou ndo se a regido em estudo apresenta potencial para IG (GIESBRECHT,;
ABREU; PINTO, 2013).

Como a pesca é uma das principais fontes de recursos dos comunitarios, eles
produzem a Farinha de Piracui para complementar a renda das familias, sendo este
produto muito procurado pelos moradores de Monte Alegre e regido, além de outras
localidades do estado do Para. Dessa forma, o estudo busca analisar a potencialidade
e viabilidade de obtencédo da indicacdo geogréfica para a Farinha de Piracui de Monte
Alegre, por ser um produto cuja qualidade depende da sua origem geogréfica, e que
provavelmente podera impactar positivamente a producdo e o emprego na regiao,
pois com o reconhecimento de IG os produtores poderdo comercializar a Farinha de

Piracui, aumentando a renda ndo s6 para o produtor mais para toda a regiéo.

3.1 LACUNA A SER PREENCHIDA PELO TCC

Esta dissertacdo € um estudo que busca analisar a potencialidade e viabilidade
de obtencdo de registro de indicacdo geografica para a Farinha de Piracui do
municipio de Monte Alegre no estado do Para. A producdo da Farinha de Piracui é
realizada entre os meses de agosto a novembro. Mesmo sendo um periodo curto de
producdo, ela gera uma renda extra para as familias produtoras, fortalecendo a
economia local e participando de forma positiva na funcdo social para
desenvolvimento do municipio.

A realizacdo do presente estudo é de grande necessidade para averiguar a real
viabilidade de obtencéo de IG da Farinha de Piracui do municipio de Monte Alegre,

onde sera levado em consideracao os produtores, o que uma Indicacdo Geografica



22

implica em melhoria para as comunidades e quais valores serdo acrescidos ao
produto. Além disso, o trabalho contribuira para ampliar o conhecimento de um
produto regional amazénico por meio da geracdo de dados e informacdes, que
poderdo auxiliar também a implementacdo de politicas publicas voltadas a esse

segmento.

3.2 ADERENCIA AO PROFNIT

O tema Indicacdo Geografica possui grande aderéncia ao PROFNIT, sendo
uma linha de pesquisa de grande impacto social. Segundo os dados do Instituto
Nacional de Propriedade Industrial (INPI), no Estado do Para, ha apenas 04 (quatro)
IGs, demonstrando com isso a grande necessidade de estudo e acdes

governamentais e sociais para ampliar esse numero de IG.

3.3 IMPACTO

O estudo de viabilidade para Indicacdo Geografica da Farinha de Piracui no
municipio de Monte Alegre, caso seja implantado, ocasionara uma possibilidade de
ampliacdo da renda dos produtores locais e do mercado consumidor.

Outro Impacto importante, sera a inclusdo da regido do Oeste do Para no mapa
das Indicacbes Geogréficas, que fomentara ainda mais o turismo, haja vista que o
municipio de Monte Alegre tem pontos turisticos consolidados em nivel nacional, a
exemplo do Parque Estadual de Monte Alegre (PEMA), assim sendo, a IG podera ser
incluida no roteiro, dinamizando ainda mais a regido, podendo ser realizadas

visitacBes em locais variados.

3.4 APLICABILIDADE

No que diz respeito ao critério de aplicabilidade, a metodologia utilizada nesta
pesquisa podera ser replicada em outros trabalhos, haja vista que, primeiramente
realizou visitas aos orgéos e entidades com trabalhos e vinculos nas comunidades a
serem estudadas. Na segunda etapa houve o levantamento nas comunidades com
indicacdes de potenciais para producdo da Farinha de Piracui e, na ultima etapa

realizou-se o0 estudo nas comunidades em que foram constatadas realmente a
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existéncia de familia ou familias que produziam e comercializavam o produto. Desta
forma, com a reaplicacéo destes passos, outros trabalhos que tenham a mesma linha

de estudo chegaréo a resultados semelhantes aos alcancados nesta pesquisa.

3.5 INOVACAO

O processo de inovacgao na producéo da Farinha de Piracui podera se da com
pequenas modificacdes na producdo, haja vista que ja existe todo um esquema de
fabricacdo, que vem sendo repassado ao longo dos anos de geracao para geracao
do produto, dito isto, podemos afirmar que a producéo da Farinha de Piracui possui
baixo teor inovativo, pois 0 que podera ser melhorado na producdo sera realizado
como melhoria no conhecimento ja existente na forma de preparar, armazenar e

outras melhorias que se fagca necessario.

3.6 COMPLEXIDADE

A complexidade apresentada neste processo que ocorre na fabricacdo da
Farinha de Piracui, as comunidades realizam a producdo através de conhecimentos
repassados pelos mais idosos. Em trabalho de campo, foi possivel detectar que o
processo ja esta ha mais de trés geracdes, sendo realizado de forma artesanal e pelas
comunidades tradicionais do municipio. Desse modo, qualquer sugestdo de melhoria
precisa ser inserido com cautela e de forma harménica juntos aos comunitarios,
estabelecendo-se, assim, uma relagédo de confianga com 0s mesmos.

Pode-se afirmar que a producéo realizada € de baixa complexidade, pois
resulta de conhecimento ja existente na regido ha varios anos, que produz de forma
tradicional a farinha de peixe, que é utilizada como uns dos principais alimentos na
regido do Lago Grande de Monte Alegre e é bastante consumido na regido oeste do

Para.
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4  OBJETIVOS

Esta secéo é destinada a apresentar os objetivos da pesquisa.

4.1 OBJETIVO GERAL

Realizar um estudo da potencialidade e viabilidade de obtenc&o do registro de

indicagéo geografica, para a Farinha de Piracui de Monte Alegre - Para.

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Caracterizar a producéo de Farinha de Piracui no Municipio de Monte
Alegre;

e Mapear no municipio de Monte Alegre as comunidades envolvidas na

producédo da Farinha de Piracui;

e Apresentar as especificidades no processo de producao da Farinha de

Piracui nas comunidades identificadas;

e Analisar o potencial da regido em ser reconhecida como indicacao

geografica para Farinha de Piracui.
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5 REFERENCIAL TEORICO

Nesta secdo sera apresentado o estado da arte e da técnica do estudo

proposto, desta forma este referencial tedrico esta dividido em quatro subsecdes.

5.1 LEGISLACAO DE PROTECAO DAS INDICACOES GEOGRAFICAS NO BRASIL.

A Indicacao Geogréfica (1G), a partir do ano de 1996, ganhou um novo contexto
com a aprovacgao da Lei n.° 9.279, Lei de Propriedade Industrial (LPI), desta forma
nasceu a protecdo das indicacdes geograficas no Brasil com duas modalidades,
sendo a primeira a Indicacdo de Procedéncia (IP) e a ultima a Denominacao de
Origem (DO).

De acordo com Tonietto e Bruch (2021), os produtos brasileiros, a partir da
aprovacdo da Lei de Propriedade Industrial, ganham um novo instrumento de
protecao, principalmente as Indicacdes Geogréficas, que poderdao avancar no cenario
nacional como uma forma de organizacdo dos produtores locais de uma regiao que
receberdo a protecdo de seus produtos ou servicos no territério nacional e até
internacional.

Os produtos das IGs apresentam uma qualidade que os destacam nos
mercados local e (inter)nacional, valorizando o nome do produto e do local geogréfico
a gque pertencem, que os tornaram referéncia para a regido, com isso se pode utilizar
esta identificacdo nas embalagens e nos demais meios de divulgacdo do produto,
garantindo ao consumidor, que aguele produto segue os padrbes especificados nos
cadernos de especificacdes técnicas da IG.

De acordo com o Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI), a primeira
indicagéo geografica concedida no Brasil foi a Vale dos vinhedos, localizada no estado
do Rio Grande do Sul, para os produtos de vinho branco, vinho tinto e espumante, na
espécie de Indicacdo de Procedéncia com concessédo no dia 19 de novembro de 2002
(Figura 01).
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FIGURA 01 - Colheita da uva na IG Vale dos vinhedos

Fonte: INPI (2023).

A segunda IG recebeu sua concesséo no dia 14 de abril de 2005, mais de 2
anos apos a concessédo do vale de vinhedos, e foi para o café do estado de Minas
Gerais, espécie indicacdo de procedéncia, |G da Regido do Cerrado Mineiro (Figura
02).

FIGURA 02 - Paisagem tipica dos cafezais na IG Regido do Cerrado Mineiro

Fonte: INPI (2023).
No ano de 2006 foi concedida pelo INPI para o estado do Rio Grande do Sul, a

terceira IG do pais, desta vez o produto foi para carne bovina e seus derivados,
denominada IG Pampa Gaucho da Campanha Meridional na espécie de Indicacéo de
Procedéncia (Figura 03). Vale ressaltar que esta IG ndo foi para frente diante do
processo de registro e as condicionantes para o0 uso do selo, que inviabilizaram sua
continuidade.
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FIGURA 03 - Bovinos em sua area de producdo na IG Pampa Gaucho da
Campanha Meridional
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Fonte: INPI (2023)

E no ano de 2007 foi concedida pelo INPI a IG Paraty, que fica localizada no
estado do Rio de Janeiro, seu produto é aguardentes, tipo cachaca, e aguardentes
composta azulada, na espécie de indicacdo de procedéncia, concedida em 10 de julho
do referido ano (Figura 04).

FIGURA 4 - Processamento da cachaca na IG de Paraty (RJ)

Fonte: INPI (2023).

Essas foram as 4 primeiras IG concedidas no Brasil, ao longo dos 10 primeiros
anos da LPI de 1996, cada uma delas possui caracteristicas diferentes, porém, todos
os produtores devem seguir as normas estabelecidas no caderno de especificacbes
técnicas elaborado para atender as especificidades de cada IG.

Desta forma, no caderno de especificacdes técnicas, estara contido as normas
e os padrbes minimos para o produto receber o selo de Indicacdo Geogréfica (I1G),
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todos os produtores que utilizam o selo da IG devem seguir 0s procedimentos em sua
totalidade, em caso de desconformidade, o produtor ndo podera mais utilizar o selo,
até que volte a seqguir os padrdes estabelecidos, desse modo havera garantia de que
o consumidor ird comprar um produto com qualidade, levando para casa um produto

gue atenda suas perspectivas.

5.2 SABERES TRADICIONAIS DAS COMUNIDADES

O saber tradicional vem dos conhecimentos dos povos que vivem em contato
direto com a natureza, e os quais podem ser transferidos para a sociedade. A exemplo
dos conhecimentos produzidos nas comunidades Indigenas, Quilombolas, Caboclas,
entre outras; que utilizam dos recursos naturais de forma sustentavel, dominando
conhecimentos sobre chés, infusfes, alimentos, entre outros. Dessa forma, esses
conhecimentos tém grande importancia ao fortalecimento da cultura das sociedades
atuais, pois a cada ano o consumidor busca por produtos produzidos em territorios
tradicionais e que possuam alguma forma de reconhecimento junto aos 6érgaos
publicos (BRASIL, 2015).

Como bem nos assegura Fernandes, Fraga e Costa (2021), pode-se dizer que
as indicacdes geograficas como um produto ou ferramenta das populacbes
tradicionais serve para auxiliar as comunidades a se emanciparem social, cultural e
financeiramente. Neste contexto, fica claro que as indicacdes geograficas tém um
potencial para melhorar a qualidade de vida de seus membros e da comunidade
envolvida. O mais preocupante, contudo, é constatar que o poder publico algumas
vezes ndo valorizam ou ndo incentivam a producdo advinda das populacdes
tradicionais. Nao é exagero afirmar que faltam recursos e politicas publicas que
fomentem este setor da economia no municipio.

Em todo esse processo, ocorre que a producdo familiar e de familias
tradicionais ainda necessita de apoio dos 6rgaos competentes. Tal apoio € importante
para alavancar ou iniciar um trabalho com as comunidades tradicionais, ressalta-se
gue ha necessidade do poder publico concordar e incentivar as atividades, isso porque

um dos principais interessados deve ser o poder publico local.
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5.3 INDICACOES GEOGRAFICAS COMO NEGOCIO TRANSFORMADOR PARA
PEQUENOS PRODUTORES

A sociedade brasileira a cada ano vem valorizando os produtos que
demonstram possuir uma origem, cuja producéo € realizada de forma tradicional com
garantia de procedéncia de localidade e que o referido produto foi produzido,

respeitando os padrdes de qualidade estabelecido no pais (grafico 01).

GRAFICO 1 - Evolugio do nimero de registros de IGs brasileira (2002-2022)
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Fonte: INPI (2023), adaptado pelo autor.

Segundo os dados do INPI (2023), no dia 1° de agosto de 2023 foi reconhecido
a Indicacdo Geografica Cerrado (MG), como regido produtora de queijo de leite de
vaca cru na espécie de indicacdo de procedéncia, contabilizando 105 IGs brasileiras.
No grafico acima, pode-se observar que nos ultimos 3 anos 0 numero de registro vem
aumentando, ficando atras apenas do ano de 2012, que teve o maior niumero de IGs
registradas.

De acordo com Giesbrecht e Minas (2019), uma das formas de fazer isso é
organizando os pequenos produtores e suas comunidades para entenderem que seus
produtos podem ter um valor muito maior junto aos consumidores, desta forma,
contribui com a percepgao da necessidaade de organizar os produtores de Piracui

como ponto de partida para solicitar a 1G. Para tanto, estes precisam vender os



30

produtos agregando valor e demonstrando sua singularidade, dessa forma, o
consumidor estard disposto a pagar por um produto que apresente caracteristicas
anicas.

Portanto, € importante estimular que os produtores se organizem para tentar
vender seus produtos ou servicos por um preco melhor e com isso melhorar a
qualidade de vida dos comunitérios e se desenvolva socialmente. A questdo nédo é
produzir em grande escala, mas sim produzir de forma tradicional e com respeito
social. Trata-se de fazer com que a Indicacdo Geografica venha a contribuir com a
comunidade e, principalmente, com os produtores.

Nos ultimos anos, o Brasil vem aumentando o numero de indicacbes
geograficas, apesar deste nimero ainda ser muito baixo, se considerado aos dos
paises europeus, contudo o numero de IG registradas e o numero de IG que poderao
ser registradas nos préximos anos. De acordo com os dados do INPI (2023) existem
193 pedidos de registros de indica¢des geogréficas no instituto, demonstrando que o
pais vem valorizando o desenvolvimento de atividades que sejam voltadas para uma

producao social e ambientalmente correta (REIS, 2021) (tabela 01).

TABELA 1 - IndicagBes Geograficas Brasil x Unido Europeia

PAISES ) . ]
IG MEMBROS MEDIA POPULACAO AREA KM?2
BRASIL 102 1 102 214,3 MILHOES 8,516 MILHOES
EUROPA  3.459 27 128 447,7 MILHOES 4 MILHOES

Fonte: INPI (2023), IBGE (2021), YOUR EUROPE (2023). Adaptado pelo autor.
Observa-se na tabela que a Unido Europeia com a metade de territério (km?2)

em relacdo ao Brasil, possui um numero de IGs muito expressivo, com esta
observacgéo fica claro que o Brasil tem muito que avangar pois, possui uma area
imensa e uma cultura bem diversificada, com grande possibilidade de aumentar o
namero de IGs no territorio brasileiro.

As Indicacdes Geograficas, conforme Vandecandelaere et al. (2018), podem
ser uma ferramenta de transformacdo dos produtores, porque agrega valor ao
produto, organiza os produtores em associacdes, cooperativas ou outras formas de
organizagoes, respeita e auxilia nas politicas de meio ambiente e melhora a qualidade
de vida dos seus produtores e aumenta a renda dos comunitarios de forma geral. Haja
vista que a IG fomenta o turismo, pois 0os consumidores ou mesmo turistas querem
interagir com 0 meio ambiente em que os produtores e 0s comunitarios vivem.

Os beneficios advindos da concessédo de uma IG s&o variados, e de grande
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importancia para toda a regido impactada direta ou indiretamente, um exemplo desta
afirmacao é a IG Vale dos vinhedos, primeira IG brasileira concedida pelo INPI no ano
de 2002, a infraestrura melhorou para atender um publico maior, o turismo avancou
na regiao, rede hoteleira e gastronomia cresceram bastante, desta forma aumentando
a notoriedade da regido.

A IG Vale dos Vinhedos, ja esta consolidada, porém para chegar a este ponto
ha necessidade de organicdo da associacdo responsavel, vale ressaltar que para
conseguir uma IG, o caminho é bem longo, necessita, primeiramente, que 0s
produtores estejam convencidos que querem realmente buscar este registro. Haja
vista, que o caminho é longo, sera necessario inserir na caminhada rumo ao registro
varios atores como 0s 0rgaos de assistencia técnica, instituicdes de ensino e 6rgaos
governamentais e ndo governamentais que podem auxiliar direta e indiretamente na
construcdo da IG (TONIETTO et al., 2022).

5.4 PROCEDIMENTOS PARA SOLICITACAO DE INDICACAO GEOGRAFICA

A Indicagdo Geogréfica (IG) € um nome geogréfico que identifica um produto
ou servico como originario de uma area geografica delimitada quando determinada a
qualidade, reputacdo ou outra caracteristica, sendo essencialmente atribuida a essa
origem geografica. A Indicacdo Geografica no Brasil se divide em duas: Denominacao
de Origem (DO): considera-se Denominacéo de Origem, o nome geografico de pais,
cidade, regido ou localidade de seu territério, que define produto ou servico cujas
qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio
geografico, incluidos fatores naturais e humanos; e a Indicacdo de Procedéncia (IP):
considera-se Indicacéo de Procedéncia, o nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territério, que se tenha tornado conhecido como centro de extracéo,
producdo de determinado produto ou de prestacdo de determinado servico (INPI,
2023).

As comunidades necessitam se organizarem para atenderem as demandas
exigidas pelo INPI, haja vista que as solicitagdes precisam ser atendidas de forma
pontual. Para solucionar cada demanda havera necessidade da realizac&o, por parte
dos 6rgaos que auxiliardo este projeto da IG Farinha de Piracui, através de apoio
técnico no sentido da qualificacdo dos produtores por meio de oficinas, cursos e da

utilizacao de outras ferramentas que possam auxiliar na organizagcdo e capacitacao
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dos produtores para que estes possam atender as exigéncias do INPI (figura 05).

FIGURA 5 - Fluxo do pedido de registro de Indicagdo Geografica no INPI
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Fonte: INPI (2023).

Segundo o guia das indicacdes geogréficas, para realizar ou solicitar o registro
da IG se faz necesséario realizar os seguintes procedimentos: preencher o formuléario
eletrdbnico no sistema e-Indicacdo Geogréfica, Instrumento comprobatério da
legitimidade do requerente, cédpia dos atos constitutivos da requerente. Atas
registradas da Assembleia Geral que aprovou o estatuto da posse da nova diretoria,
e da Assembleia Geral que aprovou o caderno de especificacdes técnicas, copias do
documento de identidade e de inscricdo no CPF do representante legal da entidade
requerente, Caderno de Especificagcdes Técnicas, Comprovante de pagamento da
Guia de Recolhimento da Unido (GRU). Etiqueta, quando se tratar de representagao
grafica ou figurativa da Indicacdo Geografica, Comprovagéo de que os produtores ou
prestadores de servicos atuam na area do pedido e exercem a atividade econémica

que buscam proteger, instrumento oficial de delimitagéo geogréfica (figura 06).



33

FIGURA 6 - Fluxograma dos procedimentos de solicitacdo para obtencdo do registro de
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Fonte: Elaborado pelo Autor (2023), com dados do INPI.

Desta forma, com a obtencdo da indicacdo geografica o produto tera uma
origem definida e com protecdo no local de producéo, ou seja, a producao sé podera
ser realizada dentro da area geogréfica definida pela |G, apenas os produtores desta
regido poderdo utilizar o selo da IG, para garantir que o produto com o selo tenha

origem garantido para o consumidor.



6 MATERIAIS E METODOS

Esta secao é destinada para apresentar os métodos e procedimentos utilizados

para realizar a pesquisa, e esté dividida em duas subsecoes.

6.1 LOCALIZACAO E CARACTERIZACAO DA AREA DE ESTUDO

O municipio de Monte Alegre, esta localizado no estado do Pard com as
seguintes coordenadas geograficas 01°59'56" de latitude sul e 54°04'58" de
longitude oeste, a margem esquerda do Rio Amazonas, distante a 84km em linha reta
de Santarém. Segundo o censo do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatisticas

(IBGE) de 2022, possui uma populacdo de 60.010 habitantes, distribuidas em uma

area de 18.152,5 km (figura 07).

FIGURA 7 - Mapa de Localizagdo do Municipio de Monte Alegre - Para
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Fonte: Elaboracédo Izaura Cristina Nunes Pereira Costa (2023).

O municipio de Monte Alegre se destaca pela grande producgéo de pescado,
com a existéncia de muitos rios, lagos e igarapés em seu territorio. Dentre os lagos

ha o Lago Grande de Monte Alegre que em suas margens possui 16 comunidades:
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Aldeia, Calvario, Cabeceira, Cerquinha, Curral Grande, Curicaca, Flexal 1, Flexal 2,
Jaburu, Jacarecapa, Jaquara, Maicuru, Miri, Mucurituba, Piracaba e Quilombo da
Passagem.

Segundo Cerdeira, Rufino e Isaac (1997), os pescados mais consumidos sao
curimatd (Prochilodus nigricans) e acari (Ptertygoplichthys pardalis), ambos
representam 10,79% dos pescados consumidos pela populagcéo das comunidades do
Lago Grande de Monte Alegre, sendo que cada pessoa consome 135 kg/ano, o que
equivale a um consumo anual per capita de 14,566 kg/ano de acari.

O acari € um dos peixes mais consumidos no municipio de Monte Alegre, com
excecao do periodo de defeso que vai de 1 de dezembro a 30 marco, o0 peixe é
comercializado todos os dias nas feiras do municipio, 0 que demonstra a grande
aceitacdo do pescado pela populacao local.

De acordo com Cerdeira, Rufino e Isaac (1997a), a populacdo das
comunidades do Lago Grande de Monte Alegre possui um consumo per capita de
2,220 kg/ano de piracui, 0 que constata a grande aceitacao do produto pela populagéo
local. No municipio de Monte Alegre, a Farinha de Piracui € comercializada nas feiras

e supermercados durante todo o ano.

6.2 METODOLOGIA

Para realizacdo da pesquisa realizou-se uma revisdo biblliografica e
documental, através do motor de busca da internet com palavras chaves relativas a
tematica (Farinha de Piracui + Monte Alegre), (Indicagdo Geografica), (Propriedade
Industrial + Indicacdo Geografica), consulta a livros e artigos com foco na temética de
pesquisa, de acordo com Lira (2019). Além da consulta de dados estatisticos em
bases oficiais, tais como: Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI), Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Servico Brasileiro de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas (SEBRAE) e Programa de PoOs-Graduacdo em Propriedade
Intelectual (PROFNIT).

Em seguida, procedeu-se a coleta de dados em campo por meio da realizacao
de entrevistas, coleta das coordenadas de cada localidade (via GPS- Global
Positioning System) e observacao direta .

No primeiro campo, realizado entre os meses de agosto a setembro de 2021,

foram realizados os levantamentos das comunidades produtoras da farinha de peixe
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“Piracui”. Nesse momento, entrevistou-se o presidente da Col6nia de Pescadores de
Monte Alegre (Z-11), o presidente do Sindicato dos Trabalhadores e Trabalhadoras
Rurais de Monte Alegre (STTR), o presidente do Sindicato dos Produtores Rurais de
Monte Alegre (SINPRUMA), o secretario Municipal de Meio Ambiente de Monte Alegre
e servidores da secretaria de Meio ambiente do municipio de Monte Alegre (SEMMA),
com servidores da Agéncia de Defesa Agropecuéria do Estado do Para (ADEPARA).
A partir dessas entrevistas, fez-se o planejamento de visitas nas comunidades, que
foram indicadas como potenciais produtoras da Farinha de Piracui no municipio em
estudo.

Ainda no més de setembro, visitou-se as comunidades de Miri, Curral Grande
e Aldeia para realizar os primeiros contatos com 0s comunitarios, com o intuito de
verificar se as comunidades produziam a Farinha de Piracui, haja vista que no projeto
apresentado na disciplina de Seminario de Projeto de Mestrado, realizada no periodo
de 8 de abril de 2021 a 13 de agosto de 2021, o projeto estabelecia que o estudo seria
feito na comunidade de Curralinho, porém a banca solicitou que o estudo fosse
realizado em todo o municipio de Monte Alegre, visando saber quantas pessoas
produzem a farinha, qual a quantidade em quilos (kg) produzido, entre outros aspectos
gue a banca considerou relevante para o trabalho.

Diante da grande demanda e da dificuldade para conseguir visitar todas as
comunidades com potenciais para a producdo da Farinha de Piracui e estudadas
neste trabalho, no més de outubro de 2021, buscou-se parceria junto a Prefeitura
Municipal de Monte Alegre, Camara Municipal e Secretaria Municipal de Meio
Ambiente. Infelizmente, sem sucesso, assim foi preciso prosseguir sem apoio dos
Orgaos municipais.

No més de novembro de 2021, retornou-se a comunidade Aldeia para
acompanhar o processo de fabricacdo da Farinha de Piracui, o que foi feito junto a
uma familia da comunidade, observando desde a saida para captura do pescado até
a producdo em si da Farinha de Piracui. Assim, o pescador saiu as 22h do dia 14 de
novembro de 2021 para a pescaria, retornando as 8 horas e 30 minutos da manha
seguinte, além dos acaris, espécie usada na fabricacdo da farinha, trouxe outros
peixes que foram logo vendidos aos comunitarios, que ja estavam aguardando seu
retorno.

Dentre os peixes pescados nesta noite, separou-se 100 acaris. Iniciando-se o

trabalho as 9 horas e 40 minutos, fez-se a pesagem, obtendo 42 kg de peixes para
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realizar todo o processo da producdo da Farinha de Piracui, o que contou com 5
membros da familia, os quais fizeram o tratamento dos peixes (limpeza), e em seguida
assaram ‘em brasa’. Apos, procederam a separacao dos 0ssos da carne, e por ultimo
torraram a carne do peixe até ela ficar parecida com uma farinha, quando a carne ja
estava quase no ponto, foi acrescentado as ovas e uma fritura realizada em segredo
pelo produtor, para concluir o processo de producdo da Farinha de Piracui. Todas
essas etapas foram concluidas em aproximadamente 6 horas, obtendo-se 3,7 kg de
Farinha de Piracui.

No més de dezembro de 2021, visitou-se a comunidade quilombola de Piafd,
onde se verificou a fabricagdo da Farinha de Piracui, porém diferente das demais, ela
realiza a sua producdo no periodo do inverno, pois o lago da comunidade fica
adequado para a pesca com a cheia do Rio Gurupatuba, porém produz apenas para
0 consumo de subsisténcia, assim, ndo realiza venda do Piracui.

Jano ano de 2022, no més de janeiro, visitou-se as comunidades de Santa Rita
e Cuieras, Bom Jardim e Campinas, situadas a margem esquerda do Rio Amazonas,
ambas produtoras da Farinha de Piracui, mas ndo para comercializacao.

No més de fevereiro de 2022, visitou-se a comunidade de Sapucaia, esta fica
bem afastada das demais comunidades do municipio de Monte Alegre, também
produz a Farinha de Piracui. Dentre as comunidades produtoras é a que mais produz,
juntamente com a Maicuru (Ponta do Piriquito), Piracaba e Curralinho, com maior
namero de familias produtoras da Farinha de Piracui.

No més de marco de 2022, visitou-se as comunidades do entorno do PEMA
(Parque Estadual de Monte Alegre), Lages, Paytuna e Santana, ambas as
comunidades nao produzem a Farinha de Piracui para comercializacao.

Ja no més de abril de 2022, visitou-se as comunidades de Curral Grande e
Aldeia novamente, Calvario, Jaquara, Piracaba e Maicuru (Ponta do Piriquito), todas
essas produtoras da Farinha de Piracui, e comercializam a producao, visitou-se ainda
as comunidades de Flexal, Cerquinha, Quilombo da Passagem, Flexal 2, Miri e
Curicaca, essas ultimas ndo produzem a Farinha de Piracui para comercializar.

No més de maio de 2022, visitou-se as comunidades de Nazaré e Sdo Diogo
ambas produtoras da Farinha de Piracui, e ainda as comunidades de Seis Unidos,
Cucaru e Umarizal, estas também n&o produzem a Farinha de Piracui para
comercializacao.

No més de junho de 2022, retornou-se a comunidade de Curralinho, onde
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deu-se inicio ao projeto de estudo da Farinha de Piracui, cujo produto tem grande
aceitacdo no mercado consumidor local. Nesse mesmo periodo, visitou-se também as
comunidades de Jaburu, Jacarecapa e Cabeceira, comunidades essas que
produzem, mas ndo comercializam a Farinha de Piracui.

No més seguinte, em julho de 2022, retornou-se as comunidades de Piracaba
e Maicuru (Ponta do Periquito) para realizar um estudo mais aprofundado, haja vista
que foi detectado, que ambas as comunidades destacam-se na producéo da Farinha
de Piracui, tanto no que diz respeito a qualidade quanto a quantidade produzida, as
comunidades ndo tém divisdo fisica entre elas, podendo ser consideradas um anico
povoado. Neste periodo, realizou-se também a visita a comunidade de Curicaca, esta
nao produz a Farinha de Piracui, apesar de ter um grande lago na comunidade, ele é
protegido pelos moradores através de acordo de pescal e proibicdo da realizacéo de
pescaria Comunidade de Curicaca (2019).

Entre os meses de agosto a outubro de 2022, foram realizadas as tabulacdes
de dados obtidos durante todo o periodo em campo, conforme descritos acima.

A partir do més de outubro de 2022, deu-se inicio a escrita da dissertacao,
analisando os resultados obtidos nas entrevistas e nas observacfes coletadas nas
comunidades visitadas.

No més de novembro, realizou-se novas visitas as comunidades produtoras da
Farinha de Piracui para acompanhar a producéo. Importa ressaltar que a partir do dia
1 de dezembro, o0 acari € uma das espécies que entra no periodo de defeso na regido,
nao podendo mais ser capturado até 30 marco.

No més de dezembro de 2022, retornou-se a comunidade quilombola do Piafd,
haja vista que nas visitas anteriores foi informado que a comunidade produzia e
comecializava o piracui, porém, nesta Ultima visita e em didlogo com outros
comunitérios, detectou-se que a comunidade nao comercializava a Farinha de Piracui
para contribuir na renda das familias que a produzem, continuando-se com a
realizacdo do trabalho.

Nos meses de janeiro e fevereiro de 2023, visitou-se as comunidades de

! Esse acordo de pesca realizado no ambito da Associagdo Ambientalista comunitaria de Curicaca,
Monte Alegre (ASSACUMA), estabelece a proibicdo da entrada de geleiras de outras comunidades,
no perimetro que compreende da Ponta do Tapera até o Cavado Grande, permitindo a pesca para
consumo da comunidade com o0s seguintes arreios: canigo, arco e flecha, espinhel; nos seguintes
lagos: Lago do Arumandéia, Lago do Machado, Lago da Invira, Lago da Onga, Lago do Barreiro,
Laguinho, Lago das Pedras, Lago da Serra, Aningal Grande e Lago do Mercado.
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Curralinho, Sapucaia, Cuieiras, Campinas, Bom Jardim e Santa Rita, para dialogar
novamente com 0s comunitarios, e verificar a quantidade de piracui produzida no ano
de 2022, porém foi verificado que apenas as comunidades de Curralinho e Sapucaia
realmente realizaram a comercializacdo da Farinha de Piracui por familias produtoras.

Em sintese, os dados primérios oriundos da pesquisa quali-qualitativa, foram
obtidos por meio de visitas de campo entre os meses de agosto de 2021 a fevereiro
de 2023. Realizou-se entrevistas e aplicacbes de questionarios, em todas as
comunidades em que pelo menos uma familia produzia a Farinha de Piracui. No total,
identificou-se 81 familias distribuidas em 10 comunidades produtoras e que
comercializavam o produto para adquirir renda extra e complementar a renda da
familia. Desse total, realizou-se 20 entrevistas com aplicacdo de questionarios, vale
ressaltar que como a producao € familiar, e alguns nucleos familiares sdo compostos
por mais de uma familia com respostas iguais, aumentando o grau de confiabilidade
deste estudo. A pesquisa foi realizada entre 20 de agosto de 2021 a 22 fevereiro de
2023.

Para deixar mais claro o processo metodoldgico utilizado, foram relacionados
0S objetivos especificos da pesquisa com os produtos a serem alcancados e a
metodologia utilizada neste trabalho (tabela 02).



TABELA 2 — Matriz de Validacédo e Amarracdo
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Objetivos Especificos Metodologia Produtos
Caracterizar a producao | Mapear as comunidades e familias que produzem | Artigo

de Farinha de Piracui no | o Piracui.

Municipio de  Monte
Alegre

Mapear no municipio de | Identificar as potencialidades para obtencdo de | Plano de
Monte Alegre as | Indicacéo Geografica. Negbcios /
comunidades envolvidas Canvas

na producdo da Farinha

de Piracufi;
Analisar as | Realizar estudo com as comunidades para | Plano de
especificidades no | identificacdo de seus potenciais e possiveis | hegdcios / Matriz
processo de producéo da | fraquezas. SWOT / FOFA
Farinha de Piracui nas
comunidades

identificadas;
Analisar o potencial da | Analisar a viabilidade do municipio de Monte | Relatorio
regiao em ser | Alegre/PA, sobre seu potencial para a produ¢do de | Técnico
reconhecida como | Piracui de forma padronizada e organizada, para | Conclusivo

indicacdo geogréfica para
Farinha de Piracui.

conquista de possivel selo de Indicagédo
Geogréfica, agregando valor ao produto e
melhorando a economia local e o dinamismo
regional.

Fonte: organizado pelo autor.

Vale ressaltar que os itens da tabela podem ser utilizados

em mais de uma

acao, apesar de esta direcionado para uma determinada acéo, ele pode se encaixar

em outra atividade como resultado de uma combinacgéo de esfor¢o ou adequacéo da

metodologia aplicada, que atenderd uma determinada acéo, dependendo do objetivo

especifico, metodologia ou produto a ser alcancado.
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7. RESULTADOS

A seguir seréo apresentados os resultados obtidos no estudo a partir da coleta
de dados em campo, junto as comunidades de produtores da Farinha de Piracui,

buscando identificar o potencial do municipio para indicacdo geografica.

7.1 MAPEAMENTO E CARACTERIZACAO GERAL DA REGIAO PRODUTORA DA
FARINHA DE PIRACUI NO MUNICIPIO DE MONTE ALEGRE

No municipio de Monte Alegre, as comunidades produtoras da Farinha de
Piracui estéo distribuidas em 3 regides, as quais sdo: Regiao do Lago Grande, Regido
de Influéncia do Rio Gurupatuba e Regido de Influéncia do Rio Paytuna. No total sdo
10 comunidades com pelo menos uma familia produzindo e comercializando a Farinha
de Piracui (tabela 03).

TABELA 3 - Comunidades que produzem e comercializam a Farinha de Piracui em Monte Alegre (PA)

Regiédo Comunidade
Calvario
Jaquara
Lago Grande de Monte Alegre Curral Grande
Aldeia
Piracaba
Maicuru (Ponta do Piriquito)
Influéncia do Rio Gurupatuba Curralinho
Sapucaia
Influéncia do Rio Paytuna Nazar§
Séo Diogo
TOTAL 10

Fonte: Autor (2023).

Nas visitas as comunidades e no acompanhamento da realizacéo da producéo
da Farinha de Piracui, verificou-se que as etapas de producdo, fabricacao,
processamento e embalagem séo realizados pelas familias produtoras. Ja as etapas
de distribuicdo, parte da producdo € comercializada diretamente pelas familias
produtoras ao publico consumidor e a outra parte é realizada pelos atravessadores
gue revendem a Farinha de Piracui em outros municipios ou estados.

A comunidade de Calvario é principalmente habitada por pescadores, possui
escola publica com formacédo até o ensino fundamental menor (5° ano), ndo possui

posto de saude, ndo possui dgua encanada, ha rede elétrica ha comunidade com
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funcionamento 24 horas, e de acordo com a Secretaria Municipal de Saude (SESMA,

2023 ) moram 124 familias na comunidade (figura 08).

FIGURA 8 — Lago (a) e centro urbano da comunidade de Calvario (b).

=

(b)
Fonte: autor (2022).

A segunda comunidade estudada foi o Jaquara que é predominantemente
povoada por pescadores, possui escola publica com formacdo até o ensino
fundamental maior (9° ano), ndo possui posto de saude, ha dgua encanada e rede
elétrica com funcionamento 24 horas, moram 182 familias na comunidade (SESMA,
2023) (figura 09).

FIGURA 9 — Lago (a) e centro urbano da comunidade de Jaquaré (b).

Fonte: autor (2022).
Ja a comunidade de Curral Grande (figura 10) que também é produtora da

Farinha de Piracui é formada dominantemente por pescadores, possui escola publica
com formacao até o ensino fundamental menor (9° ano), ndo possui posto de saude,
nem agua encanada, possui, no entanto, rede elétrica com funcionamento 24 horas,
moram 185 familias na comunidade (SESMA, 2023).
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FIGURA 10 - Escola (a) e centro urbano da Comunidade de Curral Grande (b).

(b)

Fonte: autor (2022).

Por outro lado, a comunidade de Aldeia (figura 11) é principalmente habitada
por pescadores, possui escola publica com formacao até o ensino fundamental menor
(5° ano), ndo possui posto de salude e agua encanada, a rede elétrica funciona 24
horas, ha 92 familias na comunidade (SESMA, 2023).

FIGURA 11 — Barracéo comunitario (a) e lago da comunidade de Aldeia (b).

@) (b)

Fonte: autor (2022).

Na mesma linha de raciocinio, a comunidade de Piracaba (figura 12) é
majoritariamente povoada por pescadores, possui escola publica com formacao até o
ensino fundamental menor (9° ano), ndo possui posto de saude, mas possui agua
encanada, rede elétrica 24 horas, e possui 90 familias residentes na mesma (SESMA,
2023).
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FIGURA 12 - Lago (a) e centro urbano da comunidade de Piracaba (b)

(a) (b)
Fonte: autor (2022).

Da mesma forma, a comunidade de Maicuru (Ponta do Periquito) (figura 13) é
predominantemente habitada por pescadores, possui escola publica com formacéao
até o ensino fundamental menor (5° ano), nao possui posto de saude, nao possui dgua
encanada, possui rede elétrica com funcionamento 24 horas. Moram 68 familias na
comunidade (SESMA, 2023).

FIGURA 13 — Lago (a) e centro urbano da comunidade de Ponta do Piriquito (b).

@) (b)

Fonte: autor (2022).

A comunidade de Curralinho (figura 14) é dominantemente habitada por
pescadores, possui escola publica com formagéo até o ensino fundamental menor (5°
ano), ndo possui posto de saude, nem agua encanada e rede elétrica na comunidade
com funcionamento 24 horas, tem um motor que funciona do final da tarde até 20

horas da noite, moram 37 familias na comunidade (SESMA, 2023).
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FIGURA 14 — Escola (a) e frente da comunidade de Curralinho (b).

(b)
Fonte: autor (2022).

A oitava comunidade estudada foi a comunidade de Sapucaia (figura 15), que
€ majoritariamente habitada por pescadores, possui escola publica com formacao até
o ensino fundamental menor (5° ano), possui posto de saude, mas nao possui agua
encanada e nem rede elétrica com funcionamento 24 horas, moram 113 familias na
comunidade (SESMA, 2023).

FIGURA 15 — Centro urbano (a) e reunido com os moradores da comunidade de Sanucaia (b).

Fonte: autor (2022).

Ja4 a comunidade de Nazaré (figura 16) € maioritariamente povoada por
pescadores, possui escola publica com formacéo até o ensino fundamental maior (9°
ano), ndo possui posto de saude, possui agua encanada e rede elétrica com

funcionamento 24 horas, moram 300 familias na comunidade (SESMA, 2023).
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FIGURA 16 — Lago (a) e vista panoramica da comunidade de Nazaré (b).

(@)
Fonte: autor (2022).
A Ultima comunidade estudada foi S&o Diogo (figura 17), que
€ predominantemente habitada por pescadores, possui escola publica com formacgéo
até o ensino fundamental maior (9° ano), posto de saude, agua encanada, rede

elétrica com funcionamento 24 horas. Nela habitam 270 familias (SESMA, 2023).

FIGURA 17 — Igreja (a) e centro urbano da comunidade de Sao Diogo (b).

(b)
Fonte: autor (2022).

As familias produtoras prezam pela qualidade dos produtos para proporcionar
satisfagdo aos consumidores. Realizam a produgdo da Farinha de Piracui de forma
sustentavel, buscando o equilibrio ecologico visando as geracgdes futuras. As familias
tém bastante orgulho da atividade realizada na producdo da Farinha de Piracui,
gerando um sentimento de autoestima dos produtores em pertencer a comunidade
que produz a Farinha de Piracui. A producdo da Farinha de Piracui no municipio, de
acordo com as entrevistas realizadas nas comunidades visitadas esta ho minimo na
terceira geracao de produtores, podendo-se afirmar que tém mais de 100 anos.

Durante a pesquisa de campo indentificou-se essas 10 comunidades como
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produtoras da Farinha de Piracui, verificando-se durante o estudo que todas as
comunidades possuem associacfes comunitarias de moradores e 0s presidentes
delas sdo bastantes atuantes. Na tabela a seguir se apresenta dados basicos das

comunidades (tabela 4).

Comunidade Ati_vid_ade Ensino Pogto de Agua Energia N° qg
Principal Saude Encanada 24 horas familias
Calvério Pescadores Escola até 5° ano N&o N&o Sim 124
Jaquara Pescadores Escola até 9° ano Né&o Sim Sim 182
Curral Grande Pescadores Escola até 9°ano N&o Nao Sim 185
Aldeia Pescadores  Escola até 5°ano  N&o Sim Sim 92
Piracaba Pescadores  Escola até 9°ano N&o Sim Sim 90
Maicuru Pescadores  Escola até 5°ano  N&o N&o Sim 68
Curralinho Pescadores  Escola até 5°ano  N&o Néo N&o 37
Sapucaia Pescadores Escola até 5° ano  Sim Nao Nao 113
Nazaré Pescadores  Escola até 9°ano N&ao Sim Sim 300
Séo Diogo Pescadores Escola até 9° ano  Sim Sim Sim 270

Fonte: Trabalho de campo.

De acordo com a pesquisa realizada, a maioria dos moradores das
comunidades produtoras da Farinha de Piracui sdo pescadores, o ensino oferecido
aos comunitarios € em sua maioria até o 5° ano, apos este nivel precisam se deslocar
para outras comunidades para continuar os estudos. Em relacdo ao atendimento a
saude, em apenas duas comunidades estudadas € oferecido o atendimento em posto
de saude no local, para os moradores das demais comunidades, caso necessitem de
atendimentos de emergéncia, ha a necessidade de se dirigirem para outro local. Na
questdo do oferecimento de 4gua encanada na residéncia, metade das comunidades
ainda ndo dispde deste servigo, ja na questdo da rede elétrica, a maioria das
comunidades dispde do servigo 24 horas por dia.

Nestas comunidades residem no total 1.461 familias, um nimero expressivo

para uma regido geograficamente pouco habitada ainda (figura 18).
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FIGURA 18 — Mapa das comunidades produtoras da Farinha de Piracui
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Fonte: Elaboracao Izaura Cristina Nunes Pereira Costa (2023).

Observa-se no mapa das comunidades produtoras da Farinha de Piracui, que
as comunidades de Calvario e Jaquara estam fora do perimetro do municipio de Monte
Alegre, porém toda a gestdo da area é realizada pela prefeitura municipal de Monte
Alegre, seja nas areas de educacdo, saude, infraestrutura e outros, talvez por um erro
de demarcagcédo que ainda néo foi verificado por ambas as gestées municipais de
Santarém e Monte Alegre.

A producéo da Farinha de Piracui, entre as comunidades estudadas, segue um
padrdo, no que diz respeito ao peixe utilizado na producdo da Farinha de Piracui,
ambas utilizam o acari como matéria-prima principal, na forma como prepara o
pescado também ha uma padronizacdo nas informacdes coletadas, todas fazem a
Farinha de Piracui a partir do assamento dos acaris, 0 que demonstra uma certa
uniformizacéo do estilo de producao da Farinha no municipio de Monte Alegre.

Vale destacar que o acari além de ser utilizado na fabricacdo da Farinha de
Piracui, tem grande aceitacdo no mercado de Monte Alegre e regido, sendo vendido
para outras regibes, € um produto que poderad ser estudado para verificar a
potencialidade e viabilidade para indicacdo geogréfica, haja vista a sua grande
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importancia na cadeia produtiva local e regional.

Além das comunidades produtoras da Farinha de Piracui, foram detectadas
outras 19 comunidades que dominam as técnicas de producdo, porém nhao
comercializam o produto e produzem para o consumo familiar. Essas comunidades
estdo compreendidas dentro das seguintes regides: comunidades do Lago Grande de
Monte Alegre, Costa do Rio Amazonas e Influéncia do Rio Paytuna e do Rio
Gurupatuba (tabela 05).

TABELA 5 - Comunidades Produtoras e que nao comercializam a Farinha de Piracui

no municipio de Monte Alegre - PA

Regiéo Comunidade

Flexal
Flexal 2
Cerquinha
Quilombo da Passagem
Lago Grande de Monte Alegre Miri
Jaburu
Jacarecapa
Cabeceira
Curicaca
Santa Rita
Costa do Rio Amazonas Cuieiras

Bom Jardim

Seis Unidos
Cucaru
o . Umarizal
Influéncia do Rio Paytuna
Lages
Paytuna

Santana

Influéncia do Rio Gurupatuba Quilombo do Piafa
TOTAL 19

Fonte: Elaborado pelo autor (2023).

Estas comunidades possuem um historico de producéo da Farinha de Piracui,
porém, de acordo com o relato dos produtores nas entrevistas, com o passar dos anos
e a morte dos moradores mais antigos, o processo de fabricagcédo da farinha de peixe
foi deixada em segundo plano, sendo realizada sua producao apenas para 0 consumo
de algumas familias que dominam a técnica.

Todos os produtores das comunidades pesquisadas, no presente trabalho, séo

associados a Colbnia de Pescadores Z-11 de Monte Alegre, a qual possui estatuto,



50

documentacéo regular e de acordo com as normas vigentes.

No que diz respeito a representacdo da Z-11, quanto a obtencédo da IG, a
mesma até o momento ndo demonstrou interesse, porém os produtores podem criar
uma associacao para este fim, e seguir de forma independente.

Existem outras organizagcdes que concorrem com a representatividade dos
produtores na area geografica e que trabalham o tema da organizacao dos produtores
e trabalhadores rurais como, por exemplo, o STTR (Sindicato dos Trabalhadores e
Trabalhadoras de Monte Alegre) e o SINPRUMA (Sindicato dos Produtores de Monte
Alegre). Esses podem ser grandes parceiros para as familias produtoras, auxiliando
na interacdo e no relacionamento de respeito, e poderdo mediar conflitos que possam
sugir entre os produtores do produto na IG e comunidades produtoras da Farinha de
Piracui.

Na questdo da governanca os produtores ainda nao estdo organizados,
havendo necessidade de criar uma associacao ou ainda uma das instituicdes citadas
anteriormente, podera realizar esta gestdo do processo de solicitacdo de IG, isso
dependera da decisdo dos produtores, sobre qual instituicdo os representardo junto
ao INPI.

7.2. PRODUTO, PROCESSO DE PRODUCAO E CADEIA PRODUTIVA

Observou-se durante a realizacdo da pesquisa que existe um método
tradicional de producédo da Farinha de Piracui, porém o processo e a forma de fazer o
produto é realizado através do conhecimento tradicional (estd na ‘cabeca dos
produtores’). Apesar da producao da Farinha de Piracui dentro do municipio seguir
um padrao préximo entre uma familia produtora e outra, cada grupo familiar faz o seu
produto segundo seus critérios, sem seguir o estabelecido em algum caderno de
especificacoes técnicas ou em algum manual. Constatou-se nas visitas as
comunidades, durante a realizacdo desta pesquisa que ndo existe uma organizagao
para a comercializacdo do produto através de associacdo ou cooperativa, as familias
produtoras vendem o produto diretamente ao consumidor ou para atravessadores que
revendem em outros municipios.

Nas comunidades estudadas, verificou-se que todas utilizam o acari como
matéria-prima principal, na maioria delas s6 fazem Farinha de Piracui se for do acari,

as que utilizam outros pescados fazem sabendo que o produto ndo tera a mesma
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aceitacao, por este motivo ndo se mistura a Farinha de Piracui produzida de acari com
a Farinha de Piracui produzida de outros pescados. Outros produtos sdo gerados a
partir da Farinha de Piracui, como a producao de bolinhos de piracui uma das iguarias
mais procurada na regido do Baixo e Médio Amazonas, farofa de piracui, piracui com
ovo e banana, entre outras, com caracteristicas e qualidade que lhe atribuem
reputagédo no mercado local e regional devido sua textura, coloracdo e sabor.

Desta forma e conforme o estudo realizado, descreve-se 0 processo para

realizacdo do processamento de producao da Farinha de Piracui (figura 19).

FIGURA 19 — Fluxograma da produgéo da Farinha de Piracui

Fonte: autor (2023).

Descricdo do processo de producdo da Farinha de Piracui de acordo com o
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apresentado no fluxograma de producdo: com a chegada dos pescadores do lago (a),
os peixes foram levados até o local onde foi realizado o processo de producédo da
Farinha de Piracui. Utilizou-se o carro de mao (b) para levar os acaris da canoa até a
casa do pescador que realizou a producao da Farinha de Piracui.

Para a pesquisa foi realizada a pesagem dos peixes (c), posteriormente, 0s
pescados foram tratados, retirando-se as nadadeiras, visceras e ovas, se houvesse
(d) (partes internas dos acaris). Em seguida, os acaris foram assados em grelhas ou
flandres (e).

Quando ja assados, foram retirados e colocados em uma bacia (f) para esfriar,
em seguinda quando estivessem no ponto que a mao suportasse a temperatura, foram
retiradas a carne dos 0ssos (Q).

Por ultimo, antes de levar a carne do acari ao forno, realizou-se a mistura da
banha do acari, retirada quando tiradas as viceras e gorduras (h), (i), (j) com a carne
do acari.

Em seguida, a carne foi levada ao forno para ser torrada até chegar no produto
final: a Farinha de Piracui (k), (). Este processo de producédo pode durar um dia inteiro,
dependo do total de peixes levados ao fogo para assar.

Vale ressaltar, que o processo ainda ndo se enquadra no estabelecido na
portaria. ADEPARA n° 3250, de 01 de setembro de 2018, que estabelece o
regulamento técnico de producédo da Farinha de Pescado Tipo Piracui e que da outras
providéncias, da mesma forma precisa se adequar ao protocolo de Boas Praticas de
Fabricacdo (BPF) aplicadas as unidades de processamento de farinha de pescado
tipo piracui, o qual estabelece e tem como objetivo as boas préaticas de fabricagéo
para a producao da farinha de pescado tipo piracui, com apelo tradicional do comércio
paraense, a fim de garantir as condi¢cbes minimas higiénico-sanitarias, de seguranca
e de controle de fabricacdo para obtencédo de um produto de qualidade e seguro para
consumo humano (AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO
PARA, 2018).

Na finalizagcdo da producéo da Farinha de Piracui, todas as familias utilizam o
forno (figura 20) para torrar a Farinha, deixando-a com uma textura macia e crocante,
fazendo o Piracui de acari de Monte Alegre ter uma aceitacdo muito grande nas

comunidades e municipios da regiao.
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FIGURA 20 - Forno utilizado para torrar a Farinha de Piracui (a e b)

Fonte Autor (2022).

A produgéo da Farinha de Piracui pode ser realizada de duas maneiras: com o
acari assado ou com peixes cozidos. Nas comunidades estudadas, todas elas
produzem a partir dos peixes assados. Nenhuma das familias entrevistadas produz o
Piracui realizando o cozimento dos peixes para em seguida fabricar a Farinha de
Piracui. As familias entrevistadas também desconhecem, em suas comunidades,
familias que produzam a Farinha de Piracui realizando os cozimentos dos peixes.

De acordo com esta pesquisa, que foi realizada nos anos de 2021 e 2022, o
municipio de Monte Alegre produziu uma média anual de aproximadamente 6.500 kg.
Este foi o volume de producdo de Farinha de Piracui, e neste periodo existiam 81
familias produtoras da Farinha de Piracui em 10 comunidades produtoras. O valor
estimado da producdo anual da Farinha de Piracui foi de R$ 273.000,00, o preco
médio do kg da Farinha de Piracui em 2022 foi de R$ 42,00.

Os estudos realizados nas comunidades produtoras da Farinha de Piracui no
municipio de Monte Alegre, sobre a potencialidade e viabilidade de obtencdo de
registro para IG, apresentaram também os seguintes resultados: 100% dos produtores
sdo pescadores e vivem da pesca, apesar de realizarem outras atividades
secundarias, como criacdo de gado e pequenos animais, plantio de mandioca para
produzir a farinha de mandioca, e a producao da Farinha de Piracui entre os meses
de agosto a novembro.

De acordo com os dados da pesquisa, o destino das partes dos pescados nao
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utilizado para produzir a Farinha de Piracui, servem de alimentacdo para os animais
domésticos e as partes ndo consumidas por estes sdo descartadas a céu aberto. ou
servirdo de adubos para as plantas. ou serdo queimados.

Na questdo de género, 60% dos entrevistados sdo mulheres e 40% sao
homens, vale ressaltar que a atividade de producgdo da Farinha de Piracui € realizado
pelo grupo familiar (grafico 02).

GRAFICO 2 - Relagéio de género na producéo da Farinha de Piracui

mHomens mMulheres

Fonte: autor (2023).

J4 na questdo de local de origem de nascimento do produtor, 85%
responderam ter nascido em Monte Alegre, 10% no municipio de Santarém e 5% em

outros estados (grafico 03).
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GRAFICO 3 - Local de nascimento dos produtores de Farinha de Piracui

EMonte Alegre mSantarém  mQutros Estados

Fonte: autor (2023).

Os produtores possuem idade média de 51 anos, com em torno de 4 filhos por
familias, quanto a questdo de escolaridade 5% se declaram analfabetos, 55%
possuem ensino fundamental até o 5° ano, 25% ensino fundamental estudado até o
9° ano e por ultimo, 15% concluido o ensino médio, isso demonstra que faltam ainda
politicas publicas para melhorar a qualidade do ensino em locais fora dos centros
urbanos (gréafico 04).

GRAFICO 4 - Nivel de escolaridade dos produtores de Farinha de Piracui

EAnalfabetos ®Fund. Incompleto  ®Fund. Concluido  ®Ensino Médio

Fonte: autor (2023).
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Os produtores afirmaram que possuem um tempo medio de experiéncia na
producdo da Farinha de Piracui de 24 anos, isso demonstra que a produgdo vem
passando de uma geracao para outra ao longo dos anos, podendo-se constatar essa
afirmacdo quando 70% dos entrevistados responderam que aprenderam a fazer a
Farinha de Piracui com os pais, outros 15% com os avds e outros 15% com tios,
cOnjuge, sogra e outros familiares. Desta forma, pode-se afirmar que a producéo da
Farinha de Piracui é realizada por grupos familiares em que cada comunidade
produtora pode ter mais ou menos familias que fazem o produto, mas a mao de obra

€ quase sempre familiar (grafico 05).

GRAFICO 5 - Relagéo de vinculo familiar sobre o aprendizado da técnica de fazer a
Farinha de Piracui

BPais WAves MOQutros

Fonte: autor (2023).

A producdo da Farinha de Piracui € realizada entre os meses de agosto a
novembro. Inicia, principalmente, no més de agosto em algumas comunidades, pois
os lagos comecam a secar facilitando a captura dos acaris, peixe bastante comum na
regido e apreciado no municipio de Monte Alegre, e segue até o dia 30 de novembro,
onde todas as comunidades interrompem a producao da Farinha de Piracui, pois inicia
o0 periodo de defeso do acari em 1 de dezembro. Segundo a pesquisa, cada familia
produz em média 76 kg de Farinha de Piracui e conforme dados levantados durante
o estudo, o municipio de Monte Alegre produziu nos anos de 2021 e 2022 a soma de
12.920 kg e o preco meédio do kg do piracui ficou em R$ 42,00, foi afirmado ainda que

75% da producédo € vendida para os atravessadores que levam o produto para
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Santarém e outras localidades.

O estudo levantou que 81 familias produzem a Farinha de Piracui no municipio,
distribuido em 10 comunidades, onde pelo menos uma familia produz e comercializa
o produto, desse total, 85% declararam residir em assentamento organizado pelo
Instituto Nacional da Reforma Agraria - INCRA, e outros 15% residem em

comunidades rurais (gréfico 06).

GRAFICO 6 - Demonstra a identificac&o sociocultural das comunidades

mAssentamento  ®Comunidade Rural

Fonte: autor (2023).

Deste universo pesquisado 45% afirmaram ter acesso a internet em casa, 90%
possui energia elétrica 24 horas por dia e outros 55% tém acesso a 4gua encanada
na sua residéncia, vale ressaltar que pode haver produtor que tenha acesso aos trés
servicos, e produtores que tenha acesso apenas a deles.

Para realizar a captura do acari que sera utilizado para a producéao da Farinha
de Piracui, 100% afirmaram que realizam a pesca com o auxilio de malhadeiras, 90%
que o tipo de embarcacédo utilizado para capturar os acaris € a canoa com 0 motor

rabeta, ja os outros 10% utilizam canoa a remo (grafico 07).
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GRAFICO 7 - Tipo de Embarcac&o utilizado para capturar os peixes para produzir a
Farinha de Piracui

mCanoa a Remo mCanoa a Motor

Fonte: autor (2023).
Segundo o estudo, 100% dos entrevistados afirmaram que n&o comercializam

em conjunto com outras comunidades, sendo observado que mesmo dentro da propria
comunidade esta pratica € pouco realizada.

A infraestrutura de apoio para produzir a Farinha de Piracui que os produtores
apresentaram que ser comum a todos é o forno para torrar a Farinha de Piracui, os
demais itens séo variados e conforme a comunidade, aparentemente mudam o nome
de alguns utensilios com utilidade iguais como: palheta, remo, colher de pau, rodo,
régua e cuiapel dentre outros itens com utilidade igual mas terminologia diferente. No
que diz respeito ao incentivo a cadeia produtiva do piracui, os produtores indicaram
como prioridade: forno para assar o acari, maquina para descascar o peixe, crédito
para compra de motor rabeta e capital de giro, foram as principais demandas.

Desta forma e com esses resultados, a pesquisa possui subsidios suficientes
para solucionar o questionamento do objetivo geral, e afirmar que o alcangou, e por
consequente atendeu os objetivos especificos da pesquisa, caracterizando a
producéo da Farinha de Piracui, mapeando as comunidades produtoras e analisando

as especificidades de cada comunidade na produgéo de Piracui.
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8 DISCUSSAO

O proposito deste estudo é analisar a potencialidade e viabilidade de obtencéo
de registro de indicacdo Geogréafica (IG) para a Farinha de Piracui de Monte Alegre
do estado do Para, desse modo, realizar este estudo é de grande necessidade para
averiguar a real viabilidade da Farinha de Piracui para IG. Desta forma, partiu-se da
suposi¢cdo que uma pesquisa realizada com os produtores de Farinha de Piracui daria
subsidio para a afirmacao sobre tais potencialidade para IG.

Anjos (2020) deixa claro que as IGs sao muito importantes para o
desenvolvimento local e regional, porém apresenta preocupacdes com os estudos que
nao analisam de forma coerente o real potencial do produto. Seguindo essa premissa,
vé-se que é possivel realizar estudos diretamente com as comunidades beneficiadas
para que as mesmas apresentem, conforme os dados coletados, seu real potencial
ou nao para IG.

Pode-se verificar que o municipio de Monte Alegre possui um grande potencial
na area da pesca e psicultura. Na pesca sao varios os peixes comercializados no
municipio como: tambaqui, pirapitinga, pirarucu, acari, entre outros, mas vale
destacar o Acari, que além de possuir uma grande aceitacdo para ser consumido,
assado ou cozido, também pode ser transformado em Farinha de Piracui, produto
muito apreciado em toda regido do baixo Amazonas. Conforme a pesquisa realizada,
0s produtores vendem no proprio municipio e exportam para outros, como: Santarém,
Belém, Manaus e outras localidades. Vale destacar que ndo foi realizado registro de
produtores que ndo conseguiram vender seu produto, outros ainda ja produzem
somente sob encomenda, ndo sobrando para a venda direta ao consumidor.

Vale destacar, por exemplo, o grande nimero de lagos e rios no territério do
municipio, o que reforca a aptiddo para o setor pesqueiro.

Na questdo da Aquicultura, que é a producdo de peixes em cativeiro ou
tanques, o municipio ainda esté iniciando sua producéo tendo o tambaqui (Colossoma
macropomum) e tambatinga (Cruzamento do Tambaqui/Pirapitinga) como 0s
principais pescados cultivados, porém o acari ainda nao é produzido em tanques. Para
superar essa situacdo deverdo ser realizados estudos nesta area, haja vista que no
periodo do defeso nédo ha producéo de piracui, e no inverno amazoénico a captura do
acari ficando mais dificil. A produgcdo em tanques seria uma solucdo para este

problema.
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Conforme Cerdeira, Rufino e Isaac (1997), o pescado € uma das principais
fontes de alimento dos moradores do municipio, principalmente as situadas no entorno
do Lago Grande de Monte Alegre, onde estdo a maioria das comunidades produtoras
da Farinha de Piracui. Os autores deixam claro que o acari e o tambaqui Sao 0s peixes
mais aceitos pela populagéo.

Destaca-se que a maior concentracdo da producao fica as margens do lago
Grande de Monte Alegre, as demais ficam na regido do S&o Diogo com a influéncia
do Rio Paytuna, que formam grandes lagos e a outra regido sdo comunidades que
ficam as margens do Rio Gurupatuba, que da mesma forma pescam nos lagos desta
regido, influenciados pelo rio de mesmo nome. O estudo também identificou 19
comunidades que dominam a técnica da producao, mas que nédo produzem a Farinha
de Piracui para a comercializacao, utilizando apenas para o consumo da propria
familia.

Pode-se afirmar que a producdo da Farinha de Piracui nas comunidades
estudadas no municipio de Monte Alegre ndo possui uma norma de producdo ou um
caderno de especificacfes técnicas, cada produtor faz o piracui com o conhecimento
repassado por seus pais, avds ou outros membros familiares.

O acari, de fato, é o peixe utilizado em todas as comunidades. O processo de
producéo utilizado € o assamento do peixe com a finalizacdo do preparo, através da
torracdo da farinha em um forno, este € menor que o forno que se produz a farinha de
mandioca.

Conforme observado em campo, as comunidades que produzem a Farinha de
Piracui realizam de acordo com um modo que identifica a producdo do municipio, ndo
sendo detectado nenhuma especificidade em alguma comunidade que saia da forma

como as demais produzem (figura 21).
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FIGURA 21 — Produtores finalizando o processo de produgao da Farinha de Piracui

Fonte Autor (2022).

De acordo com Fronzaglia (2021), as indicacdes geogréaficas podem
proporcionar um desenvolvimento com sustentabilidade, pois passa pela construcéo
histérica a qual o produto foi desenvolvido ao longo dos anos, porém afirma a
necessidade da sociedade e o produto irem se adequando as novas exigéncias do
mercado, que com o passar dos anos vao ficando cada vez mais exigentes. O autor
deixa claro que precisa haver uma combinacdo entre o saber fazer de forma
tradicional, e as novas exigéncias dos consumidores, sempre atrelado as politicas
publicas de desenvolvimento regional de forma sustentavel.

Esses resultados indicam que os beneficios advindos da concessédo de uma IG
para a regido sao diversos, melhora o desenvolvimento sociocultural da regiéo,
apresenta a regido para todo o territério brasileiro e de certa forma melhora o
dinamismo das comunidades ou municipios diretamente contemplados. Ainda
segundo a autora, as IGs que tiveram sua concessdo ha mais tempo contribuem de
forma direta no dinamismo econdémico da regido, seja através do ecoturismo ou outra
forma de inclusdo de renda na regido (SALDANHA, 2020).

Diante disso, é possivel afirmar que as comunidades produtoras da Farinha de
Piracui no municipio de Monte Alegre apresentam as condigbes para iniciar a
organizacdo que podera resultar em uma Indicacdo Geogréfica, para a regidao do baixo
amazonas que até este ano de 2023 ainda ndo tem nenhuma. As comunidades
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produtoras da Farinha de Piracui apresentam vontade para iniciar o processo, porém
h& necessidade do poder publico contribuir de forma mais direta, vizando organizar
0s produtores em torno da IG.

De acordo com Carvalho (2010), o municipio ja se destaca na producdo do
acari, este com as pinturas rupestres sdo alguns dos simbolos culturais do municipio
e a Farinha de Piracui também est4 incluido nesta lista, que muito contribuira para o
desenvolvimento das comunidades e regido, caso seja adquirida o selo da IG.

O saber fazer, principalmente, na forma de assar e secar a Farinha de Piracui
no forno para finalizar a producao, sao fatores humanos e tradicionais, que influenciam
nas caracteristicas e qualidades da Farinha de Piracui.

Como bem nos afirma Gomes et al (2021), a partir das experiéncias ja
consolidadas no pais de comunidades ou produtos que obtiveram uma IG existem
expectativas para os produtores aumentarem a venda e buscar um prego melhor para
a Farinha de Piracui, inserir no estado e buscar mercados em outros estados,
principalmente nos grandes centros do Brasil. Com isso, havera melhoramento da
cadeia produtiva da Farinha de Piracui, geracdo de emprego e renda para a regiao,
melhoramento na infraestrutura turistica da regido e escoamento da producdo para

outras regides do pais auxiliando no desenvolvimento local do territério.
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9 CONCLUSAO

O desenvolvimento da presente pesquisa possibilitou uma analise sobre a
viabilidade e potencialidade da indicacdo geogréafica para a Farinha de Piracui do
municipio de Monte Alegre. Apos realizar o estudo nas 10 comunidades produtoras,
observou-se uma padronizagdo do produto produzido nas comunidades. Os
produtores demonstraram interesse em se organizarem em volta de um projeto que
venha a contribuir com todas as familias produtoras de piracui e as comunidades de
forma geral.

Quando iniciou-se o trabalho de pesquisa, constatou-se a necessidade de
estudo para averiguar a viabilidade de obtencdo de IG para a Farinha de Piracui no
municipio de Monte Alegre, em que foi levado em consideracdo os produtores e as
melhorias que uma Indicacdo Geogréfica contribuiria para as comunidades e, quais
valores seriam acrescidos ao produto.

Constata-se que o objetivo geral que foi realizar um estudo de potencialidade
e viabilidade de obtencdo de registro de indicacdo geogréfica, para a Farinha de
Piracui de Monte Alegre — Pard, foi atendido porque efetivamente o trabalho
conseguiu demonstrar que a regido estudada possui potencial e viabilidade para
conseguir solicitar o registro de IG, haja vista que possui um produto com
caracteriscas regionais, a producdo € realizada por comunidades tradicionais, 0
mercado consumidor tem grande aceitacéo pelo produto, o acari que € a materia prima
principal para a producédo da Farinha de Piracui tem sua reproduc¢éo nos lagos e rios
da regido, assim como sua pesca para realiza¢ao o produto.

O primeiro objetivo especifico era caracterizar a producao de Farinha de Piracui
no Municipio de Monte Alegre, o qual foi atendido pois se buscou caracterizar o
sistema produtivo da Farinha de Piracui na &rea de estudo da pesquisa, para entender
como funciona o sistema produtivo das comunidades que fabricam o produto, a
caracterizagdo completa foi possivel a partir da analise “in loco” nas comunidades e
com a realizacdo de entrevistas e aplicacdo de questionarios com os produtores.

O segundo objetivo especifico era mapear no municipio de Monte Alegre as
comunidades envolvidas na producdo da Farinha de Piracui, cuja meta também foi
atendida, haja vista que o mapeamento foi realizado no municipio de Monte Alegre, e

buscou-se primeiramente visitar todas as comunidades que foram indicadas como
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potenciais produtoras da Farinha de Piracui. Depois de realizadas as visitas em todas
as comunidades chegou-se a conclusdo que 10 comunidades produziam e
comercializavam a Farinha de Piracui no municipio de Monte Alegre.

Ja o terceiro objetivo especifico era apresentar as especificidades no processo
de produc¢do da Farinha de Piracui nas comunidades identificadas, e isso também foi
atingido, pois em todas as comunidades foram realizadas entrevistas, aplicagao de
guestionarios e acompanhamento da realizacdo da producdo da Farinha de Piracui
para averiguar se haveriam comunidades ou comunidade que produzia a Farinha de
Piracui de uma forma diferenciada das demais, porém ao final da pesquisa concluiu-
se gue todas as comunidades produzem de forma que ndo ha diferenca entre as
producdes realizadas em cada uma delas.

No quarto e ultimo objetivo especifico, que era analisar o potencial do municipio
em ser reconhecido como uma indicacdo geogréafica para Farinha de Piracui, este
também foi atendido, pois, foram realizados estudos nas comunidades sobre o
potencial e viabilidade dessas comunidades em receber o reconhecimento do INPI
para |G, de acordo com os dados da pesquisa pode-se afirmar que € viavel a
solicitagdo de uma IG para a Farinha de Piracui, porém, vale ressaltar que o0s
municipios que fazem limites com Monte Alegre, que sédo: Alenquer, Almerim, Prainha
e Santarém também produzem a Farinha de Piracui e possuem reputagéo similar a
de Monte Alegre.

A pesquisa partiu da hipotese de que realizando um estudo nas comunidades
indicadas como potenciais produtoras da Farinha de Piracui no Municipio de Monte
Alegre, se chegaria a definicdo se é viavel ou ndo o reconhecimento de uma IG para
o municipio. Durante o trabalho verificou-se que as comunidades estudadas possuem
potencial para IG, desta forma a hipo6tese foi confirmada por apresentar condicdes, de
acordo com os dados da pesquisa.

De modo geral, as comunidades estudadas estdo abertas a novas formas de
desenvolvimento para elas, apresentam interesse em participar de um projeto de
longo prazo, como sera o de busca pela concessao de Indicacdo Geografica para a
Farinha de Piracui de Monte Alegre. As familias produtoras afirmam a necessidade
de incentivo na cadeia produtiva da Farinha de Piracui e solicitam politicas publicas
gue possam auxiliar no desenvolvimento do produto.

A pesquisa foi realizada em todas as comunidades indicadas como possiveis
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produtora da Farinha de Piracui, constatou-se que dentro do municipio existem 10
comunidades produtoras, nestas existem 81 familias que produzem o Piracui. Todos
fazem o produto seguindo um padrdao minimo entre os produtores, desta forma fica
claro que os objetivos da pesquisa foram alcangados.

A aplicacao dos questionarios na pesquisa de campo forneceram informacdes
que esclareceram questbes que foram solucionadas ou esclarecida, pode-se
apresentar a quantidade da producdo do piracui no municipio de Monte Alegre, o
preco médio do produto, qual o rendimento médio que a matéria-prima (acari) rende
e quando a Farinha de Piracui esta pronta para o consumo.

Dada a importancia do tema, torna-se necessario o desenvolvimento de um
projeto de extensao da Universidade Federal do Oeste do Para (UFOPA), em ambito
local, no Campus Universitario de Monte Alegre (CMAL), que visem se aprofundar
mais nesta temética, e busque inserir mais atores, Prefeitura Municipal de Monte
Alegre (PMMA), suas secretarias e demais 6rgédos nas diversas esferas de poder para
auxiliar na construcao sélida de uma IG no municipio de Monte Alegre.

Como recomendacdo da pesquisa, apresenta-se a necessidade de identificar
quais 0os municipios da regido do baixo amazonas, composto pelos seguintes:
Alenquer, Almeirim, Belterra, Curud, Faro, Juruti, Mojui dos Campos, Monte Alegre,
Obidos, Oriximina, Prainha, Santarém e Terra Santa, que produzem a Farinha de
Piracui, pois uma IG do baixo amazonas englobaria os municipios da regido e
representaria a cultura e tradicdo de uma regido produtora da Farinha de Piracui.

Como segunda recomendacdo, apresenta-se a necessidade de realizar um
estudo para analisar e avaliar o peixe “acari” como potencial para IG, haja vista que o
mesmo possui uma aceitacdo junto aos moradores da regido e uma reputacao
destacada.

Como terceira recomendacgédo, apresenta-se a necessidade de realizar um
estudo sobre qual modalidade de IG melhor se enquadraria para a Farinha de Piracui
da Regido, Denominagédo de Origem, que considera-se o nome geografico de pais,
cidade, regido ou localidade de seu territério, que define produto ou servico cujas
qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio
geografico, incluidos fatores naturais e humanos, ou Indicacdo de Procedéncia que
considera-se o nome geografico de pais, cidade, regido ou localidade de seu territério,

gue se tenha tornado conhecido como centro de extragéo, producdo de determinado
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produto ou de prestacdo de determinado servigco. Desta forma, o estudo apresentara
gual modalidade melhor se enquadra para a IG.

Nesse sentido, a pesquisa realizada contribui para demonstrar que o municipio
de Monte Alegre possui um potencial para ser explorado, a qual seria a IG para
Farinha de Piracui de Monte Alegre. A pesquisa contribuiu ainda para demonstrar
quais comunidades possuem a caracteristica de produtora da Farinha de Piracui e
que é viavel a solicitacdo de uma IG para a Farinha de Piracui de Monte Alegre —

Para.
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10 PERSPECTIVAS FUTURAS

Conforme mencionado no capitulo anterior, as perspectivas futuras para esta
pesquisa ter continuidade passa pela criacdo de um projeto de extensdo no Campus
Universitario de Monte Alegre (CMAL, cujo objetivo ser4 fomentar as comunidades
produtoras da Farinha de Piracui, no municipio de Monte Alegre e nos demais
municipios do baixo amazonas, que buscam a concessao da IG para este produto.
Projeto este que contemplard desde treinamentos, cursos, palestas sobre
associativismo, a temas como boas praticas de producdo de alimentos, bem como
treinamentos de comercializacdo do produto, ou seja, que atenda toda a cadeia
produtiva da Farinha de Piracui.

Vale ressaltar que havera necessidade de firmar parcerias com a prefeitura e
demais Orgdos, para conseguir sucesso nesta demanda e para garantir que as
perspectivas futuras possam ser realizadas e alcancadas, destaca-se ainda que esta
visdo € para ser atendida a longo prazo, haja vista a complexidade do objetivo a ser

alcancado.
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APENDICE A — Matrix FOFA (SWOT)
AJUDA ATRAPALHA
FORCAS:
¢ . ) FRAQUEZAS:
1. Aceitagdo no mercado consumidor . e .
_ 1. Producéo individualizada
INTERNA 2. Produtores sentem prazer em produzir _ .
o . ~ 3 Materia Prima 2. Falta local adequado para produzir o Piracui
(Organizacdo) ' _ 3. Falta de uma entidade que defenda a demanda do Piracui

4, Cultural~mente_reconhemdo ’ 4. Falta de capital de giro
5. Producéo realizada de forma Sustentavel
6. Os subprodutos da Farinha de Piracui tem grande

aceitacdo no mercado.

EXTERNA
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OPORTUNIDADES:
1. Concesséo da IG para Farinha de Piracui
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Aumenta da procura pelo setor turistico
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Parcerias Chave:

1. Comunidades
Produtores de Farinha
de Piracui

2. Produtores de Farinha
de Piracui

Atividades Chave:

1. Produzir a Farinha de
Piracui

2. Uniformidade do
produto e aplicacdo
das boas praticas de
manipulacao (BPM)

Recursos Chave:

1. Producéo de Farinha
Tradicional e
Sustentavel

Propostas de Valor:

1. Produto Sustentavel

2. Precgo justo

3. Produto de Qualidade
com registro de IG.

Relacionamento:
1. Contato com o

produtor
2. SitedalG
Canais:
1. Midias sociais
2. AppdalG

Segmentos de Clientes:

1. Restaurante

2. Feirantes

3. Atravessadores

4. Compra direta do
consumidor

Estrutura de Custos:

1. Compra de materia prima
2. Compra de utensilios utilizados na producao

Fontes de Receita:

1. Venda da Farinha de Piracui
2. Festival do Piracui
3. Editais de Formento
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1 INTRODUCAO

As indicacdes geograficas (IG) no Brasil tiveram inicio com a lei n.° 9.279 de
1996, porém, a primeira Indicacdo Geografica brasileira se deu no ano de 2002, que
foi a do Vale dos Vinhedos para vinhos. De acordo com INPI até o ano de 2022.

O pais possuia 100 Indicacdes Geograficas (IG), sendo 76 indicacdes de
procedéncia (IP) e 24 denominac¢des de origem (DO), de acordo com Barros et al
(2022), o Estado do Para possui quatro Indicacdes Geograficas, sendo o Cacau de
Tomé Acu, concedida em 2019, Terra Indigena Andird-Marau, concedida em 2020
(formada por territérios de municipios do estado do Para e do estado do Amazonas,
foi a primeira IG, na espécie Denominacédo de Origem no Brasil, concedida a um povo
indigena, os Sateré-Mawe), o Queijo do Marajo, concedida em 2021 e a Farinha de
Braganca, concedida em 2021. E uma marca coletiva, AIRA cuias de Santarém,
concedida em de 2014, de acordo com o SEBRAE (2023), ha potencial para IGs no
Estado do Para para: Acai das llhas, Artesanato de Miriti, Castanha de Oriximina,
Farinha de Tapioca de Americano, Feijao Manteiguinha de Santarém, Mel de Pirabas,
Ostras do Salgado, Pimenta do Reino de Tomé Acu, Tracados de Arapiuns e Tucupi
de Vigia.

As Indicacdes Geograficas (IGs) sdo reconhecimentos conferidos a produtos
ou servicos que possuem reputacdo diferenciada que apresentam qualidade
padronizada entre os realizadores ou produtores de IG em virtude de seus recursos
naturais, solo, vegetacao, clima e saber fazer (know how).

Para Niederle et al, (2017) As Indicacbes Geogréficas (IGs) sao ferramentas de
propriedade intelectual que identificam a origem de bens e vém recebendo crescente
atencdo no Brasil. As IGs estdo relacionadas a uma qualidade atribuida a um produto
ou servico originario de um territério cujas caracteristicas sdo inerentes a sua origem
geografica.

De acordo com o marco legal das Indicacdes Geogréficas no Brasil, Lei de
Propriedade Industrial n® 9.279/1996 que regulamenta os direitos e obrigacdes sobre
propriedade industrial e intelectual no Brasil e pela instru¢do normativa do INPI
(Instituto Nacional de Propriedade Industrial) n® 95/2018 esta é a instrucéo que regra
o registro legal das IGs no territério brasileiro, que estabelece a repressao contra as

falsas IndicacBes Geograficas, para melhor entendimento e procedimento a legislacao
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brasileira dividiu a IG em duas modalidades sendo: Denominacdo de Origem (DO):
Considera-se Denominacao de Origem o nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territorio, que define produto ou servico cujas qualidades ou
caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluidos
fatores naturais e humanos. Quanto que Indicagéo de Procedéncia (IP): Considera-
se Indicacdo de Procedéncia o nome geogréfico de pais, cidade, regido ou localidade
de seu territério, que se tenha tornado conhecido como centro de extracdo, producao
de determinado produto ou de prestacédo de determinado servi¢co (INPI 2023).

Segundo Vandecandelaere et al. (2018), a IG eleva o valor final do produto,
qgue na maioria dos casos € um aumento de 20% a 50%, existindo casos que chegam
até 120%, no mundo ha cerca de 10 mil indica¢gBes geogréficas, sendo que 90% estéo
em paises desenvolvidos. Em sua totalidade, as Indicacdes Geograficas movimentam
um mercado de aproximadamente US$ 50 bilhdes, desta forma demonstra que sédo
varios os efeitos benéficos trazidos pela IG ndo se resumindo apenas para 0S
produtores, mas também para os consumidores e as comunidades locais.

Com a possibilidade de se beneficiar desta modalidade de Propriedade
Intelectual as comunidades produtoras de Farinha de Piracui do Municipio de Monte
Alegre, e que tem o pescado como a principal atividade econémica dos moradores e
gue tem a oportunidade de buscar junto ao INPI o reconhecimento de IG para Farinha
de Piracui, (CARVALHO 2010).

Como a pesca é uma das principais fontes de recursos dos comunitarios, eles
produzem a Farinha de Piracui para complementar a renda das familias, sendo este
produto muito procurado pelos moradores de Monte Alegre, desta forma o estudo
busca analisar a potencialidade e viabilidade de obtencdo de indicacdo geografica
para a Farinha de Piracui de Monte Alegre, por ser um produto que ja vem sendo
produzido ha vérios anos e de forma tradicional, e que provavelmente podera impactar
positivamente a producdo e 0 emprego na regido, pois com um reconhecimento de IG
os produtores poderdo comercializar a Farinha de Piracui a um preco que 0s
consumidores estejam dispostos a pagar, este preco estara vinculado a qualidade que
o reconhecimento da IG garante ao produto aumentando a renda ndo sO para o
produtor mais para toda a regiao.

Desta forma as Indicagbes Geograficas permitem aumento da renda em toda a

cadeia produtiva fazendo com que haja um melhoramento na distribuicdo da renda,
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pois com a IG h& uma diversificacdo da producdo, melhorando o mercado local e
regional, pois 0s consumidores cada vez mais buscam produtos com origem garantida
e que tenha um padréo de qualidade e seguranca da producéo dentro de um contexto
ambiental e social, gerando oportunidades para setores dentro da cadeia produtiva
como turismo e outros, desta forma este estudo busca analisar a potencialidade e
viabilidade de obtencédo de Indicacdo Geografica para a Farinha de Piracui de Monte
Alegre — PARA.

2 AVALIACAO DO POTENCIAL DE INDICACAO GEOGRAFICA

Na busca pela obtencédo da concesséo da indicacdo geografica para Farinha
de Piracui de Monte Alegre-PA, tem esta pesquisa como uma fonte para futuras
decisbes sobre o caminho a ser seguido, haja vista que a IG valoriza e preserva 0s
produtos que se destacam por sua individualidade na producéo tipica e tradicional.

Para conseguir o reconhecimento para os produtos serem protegidos por uma
Indicacdo Geografica, faz-se necessario uma avaliacdo diagndéstica para verificar se
a Farinha de Piracui de Monte Alegre, agrega as condi¢cdes de receber um futuro
reconhecimento de IG, para tanto o estudo buscou primeiramente elaborar um
diagndstico para verificar a viabilidade de solicitacao e posterior obtencéo de IG para
a Farinha de Piracui, realizando entrevistas e aplicacdo de questionarios, o estudo
utilizou a metodologia do Circulo Virtuoso da Qualidade ligada a Origem, (FAO-
SYNERGY, 2009) e se inspirou também no modelo de diagndstico do SEBRAE
(Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas), o qual serviu também
como base para realizacao da pesquisa, vale resaltar que o SEBRAE utiliza em seus
estudos de andlise de potencialidade em produtos ou servigos que se destacam por
sua producédo ou fabricacdo em determinada localidade, cidade ou regido. Desta
forma, com as respostas obtidas o pesquisador possuira condi¢cdes de afirmar ou nao
se a regiao em estudo apresenta potencial para IG, (GIESBRECHT; ABREU e PINTO,
2013).

Na busca pela concessao da indicacéo geografica, visando o desenvolvimento
regional e local e presevacdo desta e outras culturas, ligado a tradicdo do produto
para que seja agregado valor a producéo, e incentivando outras praticas como turismo

ecoldgico e outros meios de inserir e valorizar as comunidades locais.
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Vale resaltar que no Brasil, a protecdo as Indicacdes Geogréaficas se da por
meio do registro do nome geografico junto ao Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI), que tem por atribuicdo, conforme Lei da Propriedade Industrial n°.

9.279/96, estabelece as condicdes de registro das Indicacdes Geograficas no pais.

2.1 QUESTIONARIOS, ENTREVISTAS E IMPACTO

A pesquisa foi realizada por meio de aplicagcdo de questionarios junto aos
produtores via formularios que consta nos apéndices (F e G) do trabalho, e respondido
durante visitas de campo realizadas entre os meses de agosto de 2021 a fevereiro de
2023. O universo de pesquisa compreendeu 20 respostas obtidas pelo pesquisador
dentre as 81 familias que realizam a producéo. Este questionario foi a ferramenta
metodoldgica que norteou a pesquisa, sendo que sua elaboracdo visou discutir
questdes relativas a potencialidade e viabilidade de obtencéo de IG, para a Farinha
de Piracui de Monte Alegre no estado do Para.

Buscou caracterizar a producdo da Farinha de Piracui no municipio, indo em
todas as comunidades que houvesse possibilidade de familias produzirem a Farinha
de Piracui, utilizando peguntas como "vocé conhece outra comunidade que produz a
Farinha de Piracui”, junto aos produtores verificar-se havia alguma especificidade na
producao da Farinha de Piracui que fosse Unica daquela comunidade, participando da
producao do piracui in locu, nas comunidades para constatacéo do que foi respondido
nos formularios de pesquisa.

Para realizacdo desta pesquisa foi utilizado as fontes primarias, devido a
utilizacdo de dados ainda ndo estudados e analisados, visto que os dados foram
obtidos por entrevistas, com aplicacdo de questionarios aos entrevistados, pode se
afirmar que também foram utilizadas fontes secundarias, devido a pesquisa e coleta
de informacdes bibliograficas pautadas no assunto objeto do estudo.

Inicialmente para realizar o levantamento de quais comunidades que poderiam
produzir a Farinha de Piracui foram realizadas reunides, com o Sindicato dos
Trabalhadores e Trabalhadoras Rurais de Monte Alegre (STTR), Sindicato dos
Produtores de Monte Alegre (SINPRUMA), Colonia de Pescadores de Monte Alegre
(Z11), Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do Pard, agéncia de Monte Alegre
(ADEPARA) e Secretaria de Meio Ambiente de Monte Alegre (SEMMA) que no ano
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de 2021 a secretaria respondia também pela Secretaria de Agricultura e a Secretaria
de Aquicultura e Pesca.

Com as reunides concluidas foram inicialmente detectadas 42 comunidades
como produtoras da Farinha de Piracui, deste total quando realizado as visitas de
campo apenas 29 comunidades tinha pelo menos uma familia que tinha conhecimento
da técnica de fabricacdo da Farinha de Piracui, e deste total 10 comunidades tinha
pelo menos uma familia que produzia e comercializava a Farinha de Piracui para
contribuir com a renda da familia.

Com a finalizacdo do primeiro ciclo de visitas junto as comunidades conclui-se
que 10 comunidades eram produtoras da Farinha de Piracui no municipio, no segundo
ciclo de visitas foram realizadas 20 entrevistas com as familias produtoras, nesta 10
comunidades haviam 81 familias que produziam o piracui e nos anos de 2021 e 2022
produziram 12.920 KG, e venderam o quilograma da Farinha de Piracui por um preco
médio de R$ 42,00, sendo que cada familia produz em média por ano 76 kg de Farinha
de Piracui, o aproveitamento de acordo com levantamento in loco realizado pela
pesquisa é de 10%, ou seja, para cada 100kg de acaris, tem uma producédo de 10 kg
de Farinha de Piracui.

Conforme os dados apresentados percebe-se a importancia da Farinha de
Piracui para o municipio de Monte Alegre, os produtores nos meses de producao
aumentam seu poder aquisitivo contribuindo com o desenvolvimento econdmico e
social da comunidade através da producao da Farinha de Piracui.

Pode-se analisar, segundo os dados da pesquisa, que as comunidades
produtoras da Farinha de Piracui apresentam perfil para buscar uma possivel
concessao de Indicacao Geografica.

A pesquisa procurou demonstrar quais comunidades produzem a Farinha de
Piracui no Municipio de Monte Alegre através da pesquisa de campo, desta forma
realizou o mapeamento das comunidades envolvidas na producdo da Farinha de
Piracui, inclusive verificou-se que além destas comunidades ha outras com potencial
para realizar a comercializacdo da Farinha de Piracui no municipio, entre as 10
comunidades produtoras foi analisado as especificidades no processo de producao
da Farinha de Piracui, verificando existir uma uniformizagdo no modo como se produz
0 produto.

Com estas informagdes ha possibilidade de fornecer subsidio técnicos aos
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produtores interessados em obter um reconhecimento de indicacao geografica para a
Farinha de Piracui, Vale destacar que a IG € uma ferramenta para o desenvolvimento
regional e local, combinada com politicas publicas nas trés esferas de poder
Municipal, Estadual e Federal.

Vale destacar que os produtores relataram como eles ver os seus produtos
"Meu piracui é feito sem espinha, é feito em um ambiente com higiene e com
qualidade, ndo produzo muito, mas é feito com qualidade" nesta fala observasse o
compromisso que a familia tem em produzir o produto com qualidade, este outro
produtor relata que "Se tivesse piracui fora de época o preco seria melhor, precisaria
de producdo em tanque para atender esta demanda de producao de piracui” esta fala
apresenta a criacao do acari em tanque como uma possibilidade para o futuro, como
uma alternativa para os meses que néo se produz a Farinha de Piracui.

Sendo assim os produtores ja realizam uma producéo dentro dos padrdes de
qualidade estabelecidos por eles, porém como é um produto fabricado de forma
tradicional, e os consumidores podem acompanhar a producédo, sabe-se que nem
sempre isso é possivel, observou-se que a producéo é realizada dentro dos critérios
de sanidade para producédo de alimentos que irdo ser consumidos por uma familia em
suas refei¢cbes diarias, ndo observou-se falta de higiene nas producdes das farinhas
de piracui que a pesquisa acompanhou durante o periodo do estudo. Além disso,
pode-se afirmar que as familias que produzem a Farinha de Piracui desempenham

uma funcgéo importante para o desenvolvimento local do municipio.

3. CIRCULO VIRTUOSO

Nesta pesquisa fez-se utilizacdo da ferramenta circulo virtuoso da qualidade ligada a
origem, haja vista que esta abordagem é realizada por quatro fases para implementar
um processo territorial de valorizacao dos produtos de qualidade ligada a origem, que
permita a criagdo de valor econdmico e a preservagado do patriménio natural e cultural
associado de acordo com a (figura 1), e um elo de ligacdo que uni as quatro fases
que é o “Apoio a Politicas Publicas” a mesma transita em todo o processo auxiliando
e formentando as a¢Ges e promovendo os seus efeitos positivos no desenvolvimento

local e reforcando a sustentabilidade ambiental e social.
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FIGURA 1: Circulo virtuoso da qualidade ligada a origem
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Fonte: FAO-SYNERGY (2009).

Para analisar a viabilidade e potencialidade da Farinha de Piracui de Monte
Alegre-PA, realisou-se analise dos pontos destacados na ferramenta Circulo Virtuoso,
para buscar solucionar se o produto é viavel ou ndo ser reconhecido como registro de

Indicacdo Geogréfica.

3.1 IDENTIFICACAO

A Farinha de Piracui tem uma grande ligagdo com o Municipio de Monte Alegre
e com a regiao do baixo amazonas, sua producao de acordo com o estudo realizado,
ja vem sendo realizado a pelo menos trés geracdes o que demonstra que o produto
vem sendo produzido de forma tradicional ao longo dos anos, a Farinha de Piracui é
considerada como parte da cultura da populacdo do municipio de Monte Alegre e
regido do baixo amazonas, nas festividades séo servidos os bolinhos de piracui, existe
festival do acari peixe do qual se faz a melhor Farinha de Piracui e outras formas de

apresentar o produto.
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No que diz respeito a questdo da governanca existe entidadade coletiva que
representa os pescadores, que é a colonia de pescadores Z-11 de Monte Alegre,
porém, apesar de todos os produtores da Farinha de Piracui serem associados a
Colbnia de Pescadores, ela podera ou ndo os representar nesta demanda sobre a
busca dos produtores da Farinha de Piracui em conseguir o reconhecimento de uma
IG.

A regido onde esta localizado o municipio de Monte Alegre se destaca pela
grande producao de pescado, com a existéncia de muitos rios, lagos e igarapés em
seu territorio. Dentre os lagos ha o Lago Grande de Monte Alegre que em suas
margens possui 16 comunidades: Aldeia, Calvario, Cabeceira, Cerquinha, Curral
Grande, Curicaca, Flexal 1, Flexal 2, Jaburu, Jacarecapd, Jaquara, Maicuru, Miri,
Mucurituba, Piracaba e Quilombo da Passagem, essas caracteristicas sao propicias
para a reproducdo do acari (Ptertygoplichthys pardalis), peixe utilizado para a
producdo da Farinha de Piracui e outras espécies de pescados também vivem nestes

lagos.

3.2 QUALIFICACAO DO PRODUTO

A producdo nas comunidades seguem uma padronizagdo no processamento
de fabricacao realizado pelas familias produtoras. Ja a distribuicdo parte da producéo
€ comercializada diretamente pelas familias produtoras ao publico consumidor e a
outra parte é realizada pelos atravessadores que revendem em outros municipios.

Na cadeia produtiva existe um método tradicional de producéo da Farinha de
Piracui, porém, o processo e a forma de fazer o produto estd na cabeca dos
produtores, apesar da producdo da Farinha de Piracui dentro do municipio seguir um
padrdo proximo entre uma familia produtora e outra, cada grupo familiar faz o seu

segundo seus critérios.
3.3 REMUNERAGCAO DO PRODUTO EM RELAGAO A ESTRATEGIA
Na relacdo comercial ndo existe uma organizacao para a comercializacao do

produto através de associacdo ou cooperativa, as familias produtoras vendem o

produto diretamente ao consumidor ou para atravessadores que revendem em outros
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municipios. As familias produtoras prezam pela qualidade do produto para
proporcionar satisfacdo aos consumidores, realizam a producéo da Farinha de Piracui
de forma sustentavel buscando o equilibrio ecoldgico visando as geracoes futuras, de
modo que as familias tem bastante orgulho da atividade realizada na producédo da
Farinha de Piracui.

De acordo com a pesquisa realizada nos anos de 2021 e 2022 existiam 81
familias produtoras da Farinha de Piracui, 0 municipio de Monte Alegre produziu uma
média anual de aproximadamente 6.500 kg, o valor monetario da producéo anual do
produto na &rea geografica estudada foi de R$ 273.000,00, o preco médio da Farinha
de Piracui em 2022 foi de R$ 42,00.

3.4 REPRODUCAO DOS RECURSOS LOCAIS

A Farinha de Piracui de Monte Alegre, € bastante procurada e aceita pelos
consumidores locais e regionais, hd consumidores que compram antecipado para
garantir que o piracui sera produzido por aquele produtor, uma das caracteristicas
procurada é ndo haver espinhas na Farinha de Piracui isso é um diferencial e uma
preferencia dos consumidores em optar pela Farinha de Piracui de Monte Alegre, pois
segundo alguns consumidores o bolinho de piracui € melhor quando se faz com a
Farinha de Piracui de Monte Alegre.

A regido é formada por grandes lagos, entre eles o Lago Grande de Monte
Alegre, essas caracteristicas sdo propicias para a reproducdo do acari peixe utilizado
para a producédo da Farinha de Piracui dando um sabor diferenciado ao produto, junto
a esta caracteristica pode-se afirmar que o saber fazer, principalmente na forma de
assar e secar a Farinha de Piracui no forno para finalizar a producao € um diferencial

também na Farinha de Piracui.

3.5 APOIO A POLITICAS PUBLICAS

Desta forma havera necessidade de politicas publicas nas trés esferas de
poder: Federal, Estadual e Local para auxiliar na constru¢do, implantacdo e
fortalecimento da IG visando aumentar a venda no mercado local, regional e buscar

mercados em outros estados, principalmente nos grandes centros do Brasil, desta
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forma contribuindo para o desenvolvimento do territério e auxiliando no melhoramento
da cadeia produtiva da Farinha de Piracui, geracdo de emprego e renda para a regiao,
melhoramento na infraestrutura turistica da regido e escoamento da producao para
outras regides do pais.

Desta forma esta pesquisa utilizou uma ferramenta para ajudar os produtores
interessados no reconhecimento da IG para a Farinha de Piracui com a utilizagdo do
circulo virtuoso de qualidade ligada a origem, a pesquisa apresenta uma estratégia
territorial de conservacao e promocao da Farinha de Piracui, onde o saber tradicional
vem sendo repassado de geragcdo em geracdo, mantendo o produto e sua forma de
fazer ao longo do tempo.

4. CONCLUSAO

O nome geogréfico Farinha de Piracui de Monte Alegre para o produto farinha
de peixe de Monte Alegre aponta relevante potencial de reconhecimento como
Indicacdo Geogréfica, inerente a analise das informacfes apuradas durante a
pesquisa. Evidenciou-se a viabilidade do reconhecimento de Indicacdo Geogréfica,
para a Farinha de Piracui produzida em Monte Alegre, no estado do Para.
Considerando as pesquisas e as informacgdes relatadas acima, a area geografica de
producdo da potencial IG Farinha de Piracui de Monte Alegre para o produto Farinha
de Piracui compreende, preliminarmente, o territério do municipio de Monte Alegre.

O registro de Indicacdo Geogréfica exige um aprofundamento na realizacéo de
levantamento de fontes de notoriedade, especificamente em reportagens, fotos
datadas, documentos historicos, matérias jornalisticas e televisivas e demais fontes
comprobatérias que possam compor o Dossié Historico-cultural, possibilitando, a
comprovacao da fama da regido.

A principal funcéo desta potencial IG sera a de agregar valor ao produto final e
principalmente proteger e promover a regiao produtora, produto e produtor, possuindo
um papel fundamental na protecéo historica e cultural local. A IG e todo seu estudo e
reconhecimento envolvido tornam-se um meio de coordenagéao e estruturagcéo de uma
determinada regido, reunindo produtores, empresas, entidades e instituicbes de
pesquisa, além de toda comunidade envolvida.

A principal consequéncia desse processo é a possibilidade do comércio e

turismo de uma regido se beneficiarem da iniciativa, trazendo consumidores e turistas
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nacionais e internacionais, em busca de um produto tradicional. Para que esta
Indicagdo Geogréfica seja depositada no INPI, torna-se necessario a construcéo de
uma série de documentos que fardo parte do processo de estruturacdo a ser
depositado para analise.

A Indicacdo Geografica Farinha de Piracui de Monte Alegre para o produto
farinha de peixe reconhecera a reputacao, qualidade e caracteristicas deste produto
e comunicara ao mundo que a regido se especializou e tem capacidade de produzir
produtos diferenciados, de exceléncia e com garantia de origem, desta forma conclui-
se que ha viabilidade para a solicitacdo de reconhecimento de IG junto ao INPI para
a Farinha de Piracui de Monte Alegre.

4.1. DESAFIOS FUTUROS

Em fungéo dos primeiros resultados obtidos para o estudo da potencial IG,
observa-se alguns desafios a serem superados e apresenta-se algumas sugestdes e
perspectivas futuras para este trabalho de pesquisa ter continuidade passa pela
criacdo de um projeto de extensdo no Campus Universitario de Monte Alegre - CMAL,
cujo objetivo serd fomentar as comunidades produtoras da Farinha de Piracui, que
buscam a concessao da IG para este produto, incluindo também os municipios do
baixo amazonas que produzem a farinha de piracui, projeto este que contemplara
desde treinamentos, cursos, palesta sobre associativismo, a temas como boas
praticas de producao de alimentos, bem como treinamentos de comercializacdo do
produto, ou seja, que atenda toda a cadeia produtiva da Farinha de Piracui.

Vale ressaltar que havera necessidade de firmar parcerias com a prefeitura e
demais Orgdos, para conseguir sucesso nesta demanda e para garantir que as
perspectivas futuras possam ser realizada, destaca-se ainda que esta visao € para
ser atendida a longo prazo, haja vista a complexidade do objetivo a ser alcancado.

A construcdo do processo da Indicagdo Geografica deverd avancar no sentido
de identificar as praticas produtivas para a producdo da Farinha de Piracui, que séo
compartilhadas entre os produtores, técnicos e pesquisadores e que deverdo ser
insumo para a formatac&o de todo o sistema de gestdo da producao e do sistema de
autogestdo e controle da Indicacdo Geogréfica Farinha de Piracui de Monte Alegre.

Portanto, tendo como base o0s requisitos legais e 0 questionario aplicado,
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conclui-se que a Farinha de Piracui de Monte Alegre tem potencial para ser
reconhecida como uma Indicacdo Geografica pelo INPI, todavia devendo ser
trabalhados os desafios a serem superados. Desta forma, as analises realizadas
atestam a potencialidade da Farinha de Piracui de Monte Alegre para Indicagao

Geografica.
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APENDICE D - Termo de Consentimento Livre e Esclarecido

TERMO DE CONSENTIMENTO LIVRE E ESCLARECIDO

Titulo da Pesquisa: Farinha de Piracui de Monte Alegre (PA): Potencialidade e viabilidade de

obtencdo de indicacdo geografica.

Objetivo da pesquisa: Realizar um estudo de potencialidade de obtencdo de registro de

indicacdo geografica, para a Farinha de Piracui de Monte Alegre

Esta é uma pesquisa de cunho estritamente académico, e desse modo, todos os dados serdo
recolhidos, guardados, tratados de forma global, confidencial, andnima e codificada e utilizados
apenas para fins de investigacdo cientifica, fundamental e aplicada, assegurando assim a

privacidade do respondente.

O participante pode sentir desconforto ao abordar determinado tema, entretanto, a continuidade
do depoimento ou a utilizacdo do dado sera de total autonomia do participante. Nenhum
conteddo sera levado em consideracdo sem que o participante, mesmo ap6s a narrativa, esteja

de acordo.
A qualquer instante, no decorrer do estudo, os participantes tém assegurado o direito de
interromper sua participacdo, bem como solicitar que os dados fornecidos ndo sejam utilizados

na pesquisa ou em publicacGes dela decorrentes.

Eu, , apos ter lido e entendido

as informacdes e esclarecido todas as minhas duvidas referentes a este estudo junto ao
entrevistador, CONCORDO VOLUNTARIAMENTE em participar do mesmo.

Data: / /

Assinatura do participante da pesquisa



APENDICE E — Conhecendo os Produtores
QUESTIONARIO

“Farinha de Piracui de Monte Alegre (PA): Potencialidade e Viabilidade de Obtencéao de
Indicagdo Geografica”.

N° de identificagdo do questionario: Data: / /

GEORREFERENCIAMENTO: /

1 - Identificagdo do respondente:

( ) Produtor rural () Outra funcéo

2 - Sexo: () Masculino ( ) Feminino

3 - Naturalidade:

4 - ldade (anos):

5 - Numero de filhos
6 - Conjugue ( )sim ( )ndo

7 - Escolaridade

8 - Total de membros da familia

9 - Area de atuagio predominante:

10 - Tempo de experiéncia na producdo do Piracui (anos):

11 - Com quem o/a Sr(a) aprendeu o oficio de fazer o Piracui?

12 - Quantos Kg produz por ano de Piracui?

13 - Qual valor (R$) do kg do piracui

14 - Quantas familias produz o Piracui na comunidade

15 - Qual os meses que vocé produz o Piracui?

16 - Quais comunidades vocé conhece que produz o Piracui

17 — Na producéo do Piracui, quais peixes vocé utiliza?

18 - Qual ¢ a identificagdo sociocultural da comunidade? (resposta multipla)
( ) Assentamento () Comunidade negra ou quilombola ( ) Comunidade
rural ( ) Pescador(a) Artesanal () Outra identidade:
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19 - Caracterizacdo das Moradias na Comunidade
( ) EdificacOes aglomeradas () EdificacgOes difusas

20 - Quais destes itens existem na sua residéncia
( ) Internet () Energia( ) Agua encanada

21 - Principais Atividades Produtivas (resposta multipla):

22 - Para quem é feita a venda do Piracui?

23 - Ha comercializacdo da producdo em conjunto com outras comunidades?
( )Sim () Néo

24 - Ha necessidade de investimento na cadeia produtiva do Piracui?
( )Sim  ( ) Néo

25 - Que tipo de investimento se faz necessario na cadeia produtiva do Piracui?
) Equipamento
) Mé&o de Obra
) Embalagens
) Assessoria Técnica
) Insumos
) Capital de Giro

AN AN AN AN

QOutro

26 - Tipo de Embarcacdo utilizado para capturar os peixes para produzir o Piracui?

27 - Tipos de artes da Pesca utilizado para capturar os peixes para produzir o Piracui?

28 - Qual o destino das partes dos pescados ndo utilizado para produzir o Piracui?

29 -Qual é a infraestrutura de apoio utilizado para produzir o Piracui?

30 — Na producéo de pesca e aquicultura, quais peixes vocé pesca ou cultiva?

31 - Outras informagdes que considera importante sobre a producéo do Piracui?




APENDICE F — Conhecendo as Comunidades

FORMULARIO DE PESQUISA DE CARACTERIZACAO DAS COMUNIDADES
PRODUTORAS DA FARINHA DE PIRACUI

1. DADOS DA COMUNIDADE

2. DADOS GERAIS

2.1.NUmero de familias na comunidade:

2.2.Energia Elétrica

( )24horas( )nao ( )Outra

2.3.Abastecimento de agua

() rede publica ( yndo ( ) outro:

2.4.Existe prédio escolar na comunidade?
( )sim ( )néo
2.5.Ensino oferecidos pela escola da comunidade

( ) Ensino fundamental até 5° ano () Ensino fundamental até 9° ano
( ) Ensino Médio

2.6. Existe posto de salude na comunidade?

( )sim ( )nao

2.7. Quais as atividades produtivas exercidas pelas familias na Comunidade?
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ANEXO A — Comprovante de submisséo de artigo

Revista INGI - Indicacdo Geografica e Inovacao

CAPA SOBRE PAGINA DO USUARIO PEEQUISA ATUAL ANTERIORES NOTICIAS FEAPIFF

Capa = Usudrio = Autor » Submissdes > £298 = Avaliacdo

#208 Avaliacao
RESUMO  AVALTACAD  EDICAD
Submissao
Autores Raimundeo Ivo Ferreira da Silva, Izaura Cristina Nunes Pereira Costa (51
Titulo FARINHA DE PIRACUI DE MONTE ALEGRE (PA): POTENCIALIDADE E VIABILIDADE DE OBTENCAQ DE INDICAGED
GEOGRAFICA
Segdo Indicagdo Geografica
. B
Editor Maria Conceigdo

Pedro Vieira Souza Santos 5]
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ANEXO B - Oficio Camara de Monte Alegre

(\3

(n]

Universidade Federal do Oeste do Pari
Instituto de Engenharia e Geociéncias Associagdo
Forum Nacional de Gestores de Inovagao e Transferéncia de Tecnologia UFOPA
) Programa de Pos-Graduagdo em Propriedade Intelectual e Transferéncia para a Inovagao
I

tec

Oficio n® 002/2021 — PROFNIT/UFOPA Santarém/PA, 30 de setembro de 2021

Cimars ™ icliel de Monte Alegre
7 e 1.122.495/0001-57

Ao Excelentissimo Senhor i
Presidente da Camara de Vercadores do Municipio de Monte Alegre/PA, ¢,

Jorge Luis de Andrade Tavares - pe
Protocol 0 14472024

ASSUNTO: COLETA DE DADOS Recebido em, O /10 _/202)
o5 J):)5h
Senhor,

Ao cumprimenta-lo cordialmente, solicitamos verificar a possibilidade de fazermos uma visita com a
finalidade de coletarmos dados que servirdo como base para o desenvolvimento do Projeto de Pesquisa
de Mestrado do discente Raimundo Ivo Ferreira da Silva, sob a orientagao da Profa. Dra. Izaura
Cristina Nunes Pereira Costa, cujo titulo ¢ “Farinha de Piracui de Monte Alegre (PA):
Potencialidade e Viabilidade de Obten¢ido de Indica¢ao Geografica”.

Certos de que esse levantamento de dados sera de suma importancia para o curriculo e a formagdo do
referido discente, agradececemos antecipadamente sua valiosa colaboragao.

Atenciosamente,

‘!Qmw S. Wuis

osinei de Sousa Oliveira

Coordenador do Profnit — Ponto Focal UFOPA
SIGEPE: 2141032
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ANEXO C - Oficio Secretaria de Meio Ambiente

o

Universidade Federal do Oeste do Pard
Instituto de Engenharia e Geociéncias Associagdo
Férum Nacional de Gestores de Inovagao e Transferéncia de Tecnologia UFOPA
> Programa de Pés-Graduagio em Propriedade Intelectual e Transferéncia para a Inovagdo
C

tec

Oficio n° 003/2021 — PROFNIT/UFOPA Santarém/PA, 30 de setembro de 2021

Ao Excelentissimo Senhor
Secretario de Meio Ambiente e Agricultura do municipio de Monte Alegre/ PA,
Madson Francisco da Cruz Pereira

ASSUNTO: COLETA DE DADOS

Senhor,

Ao cumprimenté-lo cordialmente, solicitamos verificar a possibilidade de fazermos uma visita com a
finalidade de coletarmos dados que servirdo como base para o desenvolvimento do Projeto de Pesquisa
de Mestrado do discente Raimundo Ivo Ferreira da Silva, sob a orientacao da Profa. Dra. Izaura
Cristina Nunes Pereira Costa, cujo titulo ¢ “Farinha de Piracui de Monte Alegre (PA):
Potencialidade e Viabilidade de Obtengio de Indicagio Geogrifica”.

Certos de que esse levantamento de dados serd de suma importancia para o curriculo e a formagdo do

referido discente, agradececemos antecipadamente sua valiosa colaboragdo.

Atenciosamente,

Rlosine’i"dl; Soéél é@vé‘l‘xg“

Coordenador do Profnit — Ponto Focal UFOPA
SIGEPE: 2141032

- T e
’Assimmra



ANEXO D - Oficio Prefeitura de Monte Alegre

N

Universidade Federal do Oeste do Para
Instituto de Engenharia e Geociéncias Associagdo
Forum Nacional de Gestores de Inovagdo e Transferéncia de Tecnologia UFOPA
o Programa de P6s-Graduagio em Propriedade Intelectual e Transferéncia para a Inovagao
Q

tec

Oficio n® 001/2021 — PROFNIT/UFOPA Santarém/PA, 30 de setembro de 2021

Ao Excelentissimo Senhor Prefeito
Matheus Almeida dos Santos
Municipio Monte Alegre-PA i

n NTE 4! EGRE
ALtne

i, 06 JO o 34
ASSUNTO: COLETA DE DADOS — PRt

LISTA

Senhor,

Ao cumprimenta-lo cordialmente, solicitamos verificar a possibilidade de fazermos uma visita com a
finalidade de coletarmos dados que servirdo como base para o desenvolvimento do Projeto de Pesquisa
de Mestrado do discente Raimundo Ivo Ferreira da Silva, sob a orientacio da Profa. Dra. Izaura
Cristina Nunes Pereira Costa, cujo titulo ¢ “Farinha de Piracui de Monte Alegre (PA):
Potencialidade e Viabilidade de Obtencio de Indicagio Geogrifica”.

Certos de que esse levantamento de dados sera de suma importancia para o curriculo ¢ a formagdo do

referido discente, agradececemos antecipadamente sua valiosa colaboragao.

Atenciosamente,

I@o}m’ S. Wi
Rosinei de Sousa Oliveira

Coordenador do Profnit — Ponto Focal UFOPA
SIGEPE: 2141032
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